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Nowa metoda poprawia bezpieczenstwo i
smak mleka

=W toku dofinansowanego ze srodkow unijnych projektu SMARTMILK (Nowatorski system
przetwarzania mleka oparty na polaczeniu ultradzwiekow i technologii pulsujacego pola

elektrycznego) opracowano metode nietermicznego przetwarzania, aby zapewnic¢ wyzsze
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bezpieczenstwo surowego mleka przy zachowaniu jego naturalnego smaku. Nowa
technologia moze pomdc w podnoszeniu konkurencyjnosci unijnego sektora mleczarskiego,
ktory produkuje 130 mld litréw surowego mleka rocznie.

Zainteresowanie konsumentéw surowym mlekiem rosnie, gdyz wiele osob jest przekonanych, ze ma
ono wyzsza zawartos¢ dobroczynnych mikroorganizméw i witamin.

Jednak surowe czy nieodpowiednio pasteryzowane mleko wigzane jest z wybuchami epidemii infekcji
jelitowych, wywotanych przez listerie czy bakterie Campylobacter.

Prace nad projektem SMARTMILK oparly sie na obiecujacych wynikach uzyskanych przez University
College w Dublinie, ktory ustalil, ze metode taczaca termosonikacje z pulsujacym polem
elektrycznym (PEF) mozna wykorzysta¢ do zachowania naturalnego smaku mleka, zabijajac
jednoczesnie niebezpieczne drobnoustroje.

Termosonikacja moze poméc w ograniczeniu uszkodzen termicznych mleka. Technika pozwala
zachowa¢ w duzej mierze smak i wartosci odzywcze surowego mleka. Moze takze potencjalnie
wydluzy¢ okres trwatosci mleka w poréwnaniu do tradycyjnych metod przetwarzania.

Naukowcy z projektu SMARTMILK skoncentrowali sie na optymalizacji potaczenia termosonikacji
z PEF w przetwarzaniu mleka. Zespo6t uwienczyt prace badawcze budowa prototypowego systemu,
ktéry bazuje na opracowanej, nietermicznej metodzie przetwarzania mleka. Proces SmartMILK
zostal nastepnie z powodzeniem przetestowany i przeszedl walidacje w mleczarniach.

Koordynatorka projektu SMARTMILK, dr Edurne Gaston Estanga, kierowniczka ds. technologii
zywnosci w IRIS, Hiszpania, twierdzi ze przedsiebiorstwa beda w stanie przetwarza¢ mleko, soki
i inne produkty ptynne bez uszczerbku dla ich smaku i zapachu.

"Potqczenie ultradzwiekow z pulsujgcymi polami elektrycznymi stanowi alternatywe dla wysokich
temperatur w pasteryzacji produktow ptynnych" - wyjasnia.

W projekt zaangazowaly sie organizacje badawcze i przedsiebiorstwa z Danii, Hiszpanii, Irlandii,
Turcji i Zjednoczonego Kroélestwa. Wspdlnie opracowano technologie w przystepnej cenie do
wykorzystania w europejskim przemysle mleczarskim i napojowym.

Projekt SMARTMILK otrzymat z UE okoto 1,1 mln EUR. Prace nad nim zakonczyty sie w marcu 2013
I.

Wiecej informacgji:

IRIS
http://www.iris.cat/

Karta informacji o projekcie:
http://cordis.europa.eu/projects/rcn/96180 pl.html

Zrédto:  http://cordis.europa.eu/home_pl.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/18938.html
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Ruszyla rejestracja na najwazniejsze wydarzenie dla branzy laboratoryjne;j.
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Nanotechnologia w medvcvynie

Czyli nanoczastki jako nosniki lekdw.
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Uwazaj na zimno

Przy takiej pogodzie tatwo o odmrozenia. Sprawdz jak reagowac.
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Mozliwe bedzie w 2026 roku.
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Mocny sen w nocy pomaga oczysci¢ mézg z toksyn.
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Informacje dnia: Targi LABS EPXO 2025 Nanotechnologia w medycynie Uwazaj na zimno Indeks
sytosci i gestos¢ odzywcza Potrz zpieczenstwa mtodziezy nie jest z kajana Pierwsze
wszczepienie bionicznej trzustki cztowiekowi Targi LABS EPXO 2025 Nanotechnologia w medycynie
Uwazaj na zimno Indeks sytosci i gesto$¢ odzywcza Potrzeba bezpieczenstwa mtodziezy nie jest
zaspokajana Pierwsze wszczepienie bionicznej trzustki cztowiekowi Targi LABS EPXO 2025
Nanotechnologia w medycynie Uwazaj na zimno Indeks sytosci i gesto$¢ odzywcza Potrzeba

bezpieczenstwa mtodziezy nie jest zaspokajana Pierwsze wszczepienie bionicznej trzustki
czlowiekowi

Partnerzy


http://laboratoria.net/aktualnosci/32356.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32356.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32363.html
http://laboratoria.net/edukacja/32362.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32361.html
http://laboratoria.net/edukacja/32360.html
http://laboratoria.net/edukacja/32360.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32359.html
http://laboratoria.net/edukacja/32358.html
http://laboratoria.net/edukacja/32358.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32363.html
http://laboratoria.net/edukacja/32362.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32361.html
http://laboratoria.net/edukacja/32360.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32359.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32359.html
http://laboratoria.net/edukacja/32358.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32363.html
http://laboratoria.net/edukacja/32362.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32361.html
http://laboratoria.net/edukacja/32360.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32359.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32359.html
http://laboratoria.net/edukacja/32358.html
http://laboratoria.net/edukacja/32358.html

