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Nowa era w produkcji czekolady
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Naukowcy z Belgii nauczyli sie panowa¢ nad
drozdzami podczas fermentacji kakao. To zas oznacza nowe sposoby wplywania na smak

czekolady, zblizone do tych, jakimi dysponuja dzi§ browarnicy czy winiarze - czytamy
w "Applied and Environmental Microbiology".

Zanim nasiona kakaowca zamienia sie w aromatyczny, brazowy proszek i kakaowy ttuszcz -
zawierajgce je stragki musza przefermentowa¢ w mato apetycznym procesie, ktory wydobedzie kolor
i smak kakao. To proces niezmienny od lat: dojrzate straki roztamuje sie i usypuje w pryzmy, by
fermentowaly przez kilka dni.

Fermentacja zachodzi za sprawa mikroorganizmdéw, ktore dostaja sie do pryzmy z otoczenia: gleby,
drzew, powierzchni strakéw, rak robotnikdéw czy ciat owadéw. Samych odmian drozdzy
w fermentujacej pulpie naliczono - zaleznie od badania - od kilkunastu do ponad dwudziestu.

Autorzy najnowszego badania zwracaja uwage, ze cho¢ fermentacja wplywa na ostateczny zapach
kakao, to ludzie na ten proces praktycznie nie maja wptywu.

Zatozyli réwniez, ze fermentacja mozna by sterowac, uzywajac réznych szczepow drozdzy. Dzieki
temu ziarnom kakao mozna by bylo nadawac rézne, pozadane zapachy - podobnie jak uzywajac
réznych drozdzy uzyskuje sie rézne smaki wina i piwa.

Wykorzystujac rézne szczepy drozdzy prowadzacy badanie dostrzegli wyrazne réznice w zapachu
ostatecznego produktu: czekolady. Cata réznica wynikata wylacznie z uzycia réznych szczepow (gdyz
fermentacja i proces produkcji czekolady byty niezmienne). Do rozwiazania pozostat im jednak
problem zwiazany z tym, ze dodane do pulpy specjalne drozdze tatwo zostalyby "zagtuszone" przez
obecne tam, inne mikroorganizmy.

Autorzy badania zaczeli wiec szukac¢ "silnej" odmiany drozdzy, ktéra mogtaby wybi¢ sie w tym
koktajlu mikroorganizmoéow. Wykorzystujac ja, chcieli stworzyé hybryde, ktéra z jednej strony
zdominuje proces fermentacji, z drugiej - zapewni odpowiedni zapach.



Ostatecznie udato sie im wyhodowa¢ drozdze laczace dwie wspomniane cechy.
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Jak otworzyc¢ laboratorium?

Laboratorium moze by¢ dobrym pomystem na biznes.

26-03-2025

Dziekujemy za odwiedziny na targach Labs
Expo

Dziekujemy wszystkim, ktorzy odwiedzili nas.

26-03-2025

W przysziosci bedziemy jedli mieso z
drukarki

Tréjwymiarowy druk moze stac sie z czasem jednym z filaréw produkcji.
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Ruszvl nabor na wspolne proiekt
rzedsiebiorcow i naukowcow: w...

W az puli 66 mln zi.
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Blonica - choroba grozna takze dla dorostych

Po 40. roku zycia choroba staje sie rownie grozna.

26-03-2025

87% internautow uwaza hejt za powazny
problem spoleczny

W 2024 roku z hejtem zetkneto sie 45 proc. internautow.
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Nowe materialv do budowy okretow
wojskowych

Naukowcy z Politechniki Wroctawskiej pracuja nad nimi.

¢

26-03-2025

Mandimvcvna - no otencjalnv srodek
przeciwgrzybiczy

Zabija grzyby oporne na wiele lekow.
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