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smaku niektéorym produktom spozywczym, to tylko wybrane zastosowania kwasu
bursztynowego. Dotad produkowany byl on przede wszystkim z ropy naftowej, ale naukowcy
z Lublina wiedza, co zrobi¢, aby wytwarza¢ go z tanszych produktéow ubocznych przy
produkcji biodiesla i seréow.

Kwas bursztynowy tylko z nazwy jest bursztynowy. W rzeczywistosci to bialy proszek, ktéry mozna
rozpusci¢ w goracej wodzie. "Jest produktem naturalnym, ktéry w minimalnych iloSciach wystepuje
wlasciwie w kazdym organizmie poczawszy od bakterii, a skonczywszy na cztowieku. Oczywiscie
wystepuje tez w bursztynie, ale poza tym nie ma z nim nic wspolnego" - méwi PAP prof. Zdzistaw
Targonski z Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.

Jednoczesnie - z punktu widzenia przemystu chemicznego - kwas bursztynowy jest cennym
zwigzkiem. "Jest kwasem bardzo przydatnym, bo moze by¢ wykorzystany do wytwarzania tworzyw
biodegradowalnych. W tej chwili wiele tworzyw sztucznych rozktada sie w przyrodzie po kilkaset lat.
Oczekuje sie wiec, aby produkowac¢ materiaty, ktére do dwutlenku wegla i wody beda rozkladaly sie
po kilku miesigcach. Cos$ takiego umozliwia wtasnie kwas bursztynowy, ktéry jest produktem
naturalnym" - wyjasnia rozméwca PAP.

Ponadto jest on wykorzystywany jako srodek do zakwaszania zywnosci i nadawania jej
odpowiedniego smaku. Juz teraz uzywa sie go do produkcji lakieréw i barwnikow.

"W tej chwili na Swiecie zapotrzebowanie na kwas bursztynowy siega ponad 100 tys. ton rocznie. To
nie jest duza produkcja, natomiast zainteresowanie tym kwasem wzrasta i w zwigzku z tym szacuje
sie, ze moze ono wzrosnac¢ od 5 do 10 proc. rocznie" - méwi prof. Targonski.

Obecnie kwas bursztynowy jest uzyskiwany przede wszystkim z ropy naftowej. Naukowcy
z Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie chca go otrzymywac¢ metodami biotechnologicznymi, czyli
takimi, ktore nie zanieczyszczaja sSrodowiska i wykorzystuja do tego surowce odnawialne.

Produkujac kwas bursztynowy naukowcy z Lublina bazuja na dwoch substratach: glicerolu,
powstajacym przy produkcji biodiesla oraz tzw. permeacie serwatkowym. "Serwatka powstaje przy
produkcji seréow, a pdzniej z niej uzyskuje sie bialka serwatkowe, ktore do$¢ powszechnie spozywaja
sportowcy i kulturysci. Oprdcz bialek z serwatki powstaje jeszcze jeden produkt uboczny - to wasnie



permeat serwatkowy. Zawiera sporo laktozy, jest stosunkowo tani, ale nie wiadomo, jak go
zagospodarowac" - zaznacza prof. Targonski, ktéry kieruje zespotem z Uniwersytetu Przyrodniczego
w Lublinie.

Poza dwoma wymienionymi produktami, w produkcji kwasu bursztynowego badacze wykorzystuja -
objete ochrona patentowa - specjalnie wyizolowane bakterie. Te trzy elementy: bakterie, glicerol
i permeat serwatkowy naukowcy umieszczaja w tzw. bioreaktorze, czyli urzadzeniu umozliwiajacym
prowadzenie proceséw mikrobiologicznych. "W ciagu 5-7 dni jesteSmy w stanie wyprodukowa¢ kwas
bursztynowy. Na litr umieszczonego w bioreaktorze ptynu z bakteriami uzyskujemy od 60 do 70
graméw kwasu" - wyjasnia badacz.

Pracujac nad wynalazkiem, naukowcy nie mysleli o jednym, konkretnym zastosowaniu. Kwas
bursztynowy nie rézni sie ani budowa, ani sktadem w zaleznosci od konkretnego zastosowania.

"Gdy zaczynaliSmy prace nad nasza metoda produkcji kwasu, cena ropy naftowej wynosita ponad 100
dolaréw za barytke. W tej chwili spadta ona czterokrotnie, w zwiazku z tym - mamy nadzieje, ze
chwilowo - produkcja kwasu metodami biotechnologicznymi staje sie nieoptacalna. Jednak jezeli ceny
wrdca do wysokiego poziomu, nasz produkt bedzie konkurencyjny, a technologie bedzie mozna
wdrazac" - opisuje prof. Targonski.

Lubelscy naukowcy swoja technologie chca skomercjalizowac i znalezé kogos, kto nie tylko chciatby
ja wdrozy¢, ale tez bytby zainteresowany dalszymi badaniami naukowymi. "Sa jeszcze spore
mozliwosci poprawienia wydajnosci tego procesu, zwtaszcza zwigzane z modyfikacjami genetycznymi
opatentowanych przez nas bakterii" - opisuje. Jak zaznacza, cho¢ komercjalizacjg zainteresowane sa
juz Zaktady Azotowe w Putawach, to do ostatecznego sukcesu jeszcze daleka droga.

Zrédto: www.naukawpolsce.pap.pl
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Ekrany dotykowe bez problematycznego indu

Tansze i bardziej przyjazne srodowisku.
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Swiat atomdw i czasteczek

Jak dzieki r6znym metodom obrazowania zobaczy¢ “catego stonia”
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Zyjemy w czasach multitozsamosci

Ekspert o mediach spotecznosciowych.
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Dlaczego Polki rzadziej jedza mieso niz
Polacy?

RoOwnos¢ pici moze mie¢ zwiazek ze swoboda wyboru tego, co sie je.
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Co 3 osoba dorosta zagrozona chorobami z
powodu braku ruchu

Alarmuje Swiatowa Organizacja Zdrowia.
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Cynk moze pomoc chroni¢ uprawy przed
zmianami klimatu

Informuje “Nature”.
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Tancerze sa mniej neurotyczni niz ogot
populacji

Jednoczesnie sa bardziej ugodowi i ekstrawertyczni.
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Rrzad planuje, aby minister mogt odwolac
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dyrektora NCBR

Dyrektor Narodowego Centrum Badan i Rozwoju bedzie mégt zosta¢ odwotany.
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