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Suszone warzywa zdrowsze niz mrozonki


http://laboratoria.net/polityka-prywatnosci#cookies
http://laboratoria.net/portal
http://laboratoria.net/aktualnosci
http://laboratoria.net/katalog-firm-i-laboratoriow
http://laboratoria.net/praca
http://laboratoria.net/szkolenia
http://laboratoria.net/wydarzenia
http://laboratoria.net/porownania-miedzylaboratoryjne
http://laboratoria.net/kontakt
http://laboratoria.net
http://laboratoria.net
http://laboratoria.net
http://laboratoria.net
http://laboratoria.net
http://laboratoria.net
http://laboratoria.net
http://laboratoria.net/konto/rejestracja
http://laboratoria.net/pl
http://www.facebook.com/laboratoria.net/
http://laboratoria.net/technologie
http://laboratoria.net/felieton
http://laboratoria.net/naturecom
http://laboratoria.net/edukacja
http://laboratoria.net/artykul
http://laboratoria.net/przemysl
http://laboratoria.net/
http://laboratoria.net/aktualnosci

Instytut Zywnosci i Zywienia zaleca spozywanie co
na]mme] pieciu pOI‘C]l owocow i warzyw dziennie. Przestrzeganie tych rekomendacji

w sezonie letnim nie stanowi problemu, zima utrudnieniem moze by¢ jednak niewielki
wybor swiezych produktow roslinnych, szczegolnie warzyw. W tym czasie warto wlaczy¢ do
diety warzywa utrwalone metodami, ktéore w najmniejszym stopniu wplywaja na wartos¢
odzywcza pokarmu. Jedna z nich jest suszenie.

Suszenie doprowadza do duzo nizszych strat niz w przypadku mrozenia czy sterylizacji.
Uniemozliwia takze rozwdj bakteriom, grzybom oraz plesniom, dzieki czemu produkty moga by¢
przechowywane przez dtugi czas.

- Suszenie warzyw polega na odparowaniu wody. W tym procesie zostaje zachowana wiekszos¢
wartosci odzywczych, takich jak witamina A, czyli beta karoten, wszystkie mineraty, jak selen czy
potas. Rowniez weglowodany i tak cenny w procesie trawienia btonnik - méwi agencji informacyjnej
Newseria Lifestyle Malgorzata Sysiak, wtascicielka firmy SyS (producent Dan Babci Zosi).

W warzywach suszonych obserwuje sie nizsza zawarto$¢ witaminy C oraz witamin z grupy B
w poréwnaniu z warzywami swiezymi, straty sa jednak mniejsze niz w przypadku sterylizacji czy
mrozenia.

- Warzywa sq zbierane w czasie, kiedy majq najwieksze wartosci odzZywcze, wiec sq rowniez
najsmaczniejsze i najbardziej aromatyczne. Zaraz po zebraniu warzywa transportuje sie do suszarni,
gdzie sq myte, krojone, rozdrabniane i przy pomocy tasmociggéow wktadane sq do suszarki -
ttumaczy Matgorzata Sysiak.

Odparowanie wody uniemozliwia rozwdj bakteriom, grzybom oraz plesniom, dzieki czemu produkty
moga by¢ przechowywane przez diugi czas.

- W tak przygotowanych warzywach zachowany jest aromat i smak swiezych warzyw. Wystarczy
dodatek wody i ugotowane positki sq identyczne w smaku i wyglgdem niczym nie rozniq sie od
positkow przygotowanych ze swiezych warzyw - dodaje Sysiak.

Suszone warzywa przydaja sie rowniez latem, podczas wakacyjnych wyjazdéw, poniewaz zajmuja
mato miejsca i sa wyjatkowo lekkie. Wykorzystuje sie je m.in. w produkcji dan blyskawicznych
dla alpinistéw.

Zrédto: www.newseria.pl
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Drzace nanorurki

Wtasciwosci zaleza m.in. od tego, w jaki sposob struktury te wibruja.
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Naukowcyv znalezli sposob na recvklin
betonu

Informuje “Nature”.
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ADHD zdiagnozowano u co dziewiatego
dziecka w USA

W roku 2022 dzieci z diagnoza ADHD byto o milion wiecej niz w roku 2016.
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Testy na obecnos¢ HPV

Co osiem lat réwnie skuteczne, co regularna cytologia.
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Do srodowiska trafilo ponad 1 mld komarow
GMO

Przeznaczonych do walki z malaria.
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Moze to owady uratuja nas przed zwalami
plastiku

Niektdore gatunki owadéw sa w stanie zjadac plastik.
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Terapia daremna przedluza cierpienie,
przediuza agonie

Terapia daremna nie jest w stanie pomoc pacjentowi.
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Widzimy eskalacje zaburzen zwiazanych ze
stresem

Szeroko rozumianych lekowo-depresyjnych.
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1 mld komaréw GMO Moz w ratuja n rzed zwatami plastiku Drzace nanorurki
Naukowcy znalezli sposéb na recykling betonu ADHD zdiagnozowan ziewi
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