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Portugalski chleb bez soli
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. “Portugalscy naukowcy opracowali technologie
wytwarzania chleba, w ktorym s0l zastapiono algami morskimi, mikroorganizmami

bazujacymi na koloniach bakterii i drozdzy. Produkt trafi do sprzedazy najpozniej
w grudniu tego roku.

Jak poinformowata koordynatorka zespotu badawczego Susana Mendes, nowa technologia pozwala
na wyrob chleba z alg w skali masowej. Badaczka przewiduje, Ze oryginalne pieczywo pojawi sie na
portugalskim rynku juz w grudniu tego roku.

"Chleb, ktéry udato nam sie przygotowac, jest zblizony smakiem do standardowego chleba z maki
pszennej oferowanego w piekarniach. Nie ma on jednak domieszki soli. Stony smak chleba jest
wynikiem zastosowania alg morskich" - powiedziala Mendes.

Jej zdaniem brak soli powinien ucieszyé przede wszystkim konsumentéw na diecie, a takze osoby
zmuszone do unikania produktéw z zawartoscia soli z powodu alergii.

"Dodatkowa zaleta nowego chleba jest charakterystyczny, delikatny smak alg, ktére w ostatnim
czasie sa poszukiwane przez coraz wieksze grono klientéw z uwagi na nasilajaca sie mode na
odzywianie na bazie naturalnych sktadnikéw" - dodata Mendes.

Kilkumiesieczne prace nad stonym chlebem pozbawionym soli prowadzone sa przez uczonych
z Politechniki w Leirii oraz z Wyzszej Szkoty Turystyki i Technologii Morskich w Peniche. Pomimo
rychlej komercjalizacji chleba z zawartoscia alg badania nad ulepszeniem nowego produktu beda
trwaly do marca 2015 r.

Opracowana formuta chleba z dodatkiem alg morskich jest efektem trwajacych od ponad dwoéch lat
prac nad przemystowym wykorzystaniem tych organizméow masowo wystepujacych na portugalskim
wybrzezu. W minionym roku naukowcy z Leirii i Peniche wykazali, ze niektére kompozyty alg
morskich sg skuteczne przy wyrobie antybiotykéw, sSrodkéw do terapii antynowotworowych, a takze
kosmetykow - z uwagi na swoje wlasciwosci antybakteryjne i antyutleniaczowe.
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Twoj blat w dygestorium nie speilnia Twoich
oczekiwan?

Mamy dla Ciebie rozwiazanie!
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Potrzebne regulacje dot. norm i zasad halasu
turbin wiatrowych

Uwaza prof. Anna Preis z Uniwersytetu Adama Mickiewicza.
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Naukowcy zbadali, jakie obrazy zapadaja
czesciej w pamiec

Wynika z badania opublikowanego w Nature Human Behaviour.


http://www.pap.pl
http://laboratoria.net/aktualnosci/32188.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32188.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32188.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32187.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32187.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32187.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32186.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32186.html
http://laboratoria.net/aktualnosci/32186.html

24-04-2024

Czlowiek poprzez emisje gazow spowodowal
ocieplenie

Przypomnieli cztonkowie Komitetu przy Prezydium PAN.
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Sztuczna inteligencja diagnozuje spektrum
autyzmu

Robi to lepiej niz specjalisci.
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Autonomiczne hulajnogi elektryczne

Moglyby same wraca¢ do punktow tadowania.
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Wydano pierwszy atlas geologiczny Ksiezyca

Zestaw map zostat wydany w jezyku chinskim i angielskim.
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Cechach psychopatyczne, a halasliwe
samochody

Nowebadania profesor psychologii Julie Aitken Schermer .
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