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Naukowcy zawiagzali wezelki na czekoladzie

W kilka minut po wycisnieciu sa one na tyle elastyczne, ze mozna na nich zawigza¢ czekoladowe
wezetki, donosi czasopismo naukowe "Soft Matter".

Badania nad formowaniem czekolady za pomoca podwyzszonego cisnienia, w temperaturze
pokojowej (od 18 do 28 stopni Celsjusza), nizszej o kilkanascie stopni od temperatury topnienia
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czekoladowej masy, prowadzone sa na University of Cambridge juz od dwunastu lat. Profesor
Malcolm Mackley oraz jego doktorantka Yu Wen Chen wykorzystali znana od wiekow technike
wyciskania na zimno za pomoca prasy (stosowana we Wtoszech do wyrabiania domowego
makaronu), by nie topiac czekolady uformowac ja w dlugie tasmy.

"Po raz pierwszy czekolade wyttoczono na zimno w latach dwudziestych ubiegtego wieku i od tego
czasu, az do roku 1994 technika ta zostata zapomniana" - wyjasnia prof. Malcolm Mackley.

Podczas ttoczenia czekolady na zimno w reaktorze, w ktorym masa czekoladowa poddawana jest
$cisnieciu, obserwowany jest gwattowny wzrost cisnienia i nastepnie szybki spadek do wartosci jaka
niezbedna jest, by wycisniete zostaly czekoladowe nitki.

W trakcie tego procesu temperatura masy czekoladowej pozostaje prawie niezmieniona
(obserwowane sa wahania w granicy 3 stopni Celsjusza), co sugeruje, iz reakcje zachodzace
w obrebie czekoladowej mikrostruktury, sa reakcjami izotermicznymi.

"Nasze badania dowodza, iz ci$nienie z jakim nalezy wyttacza¢ czekolade zalezy od rodzaju
czekolady, im bardziej »mleczna« tym tatwiej zachodzi proces wyciskania masy" - objasnia prof.
Mackley.

Fakt, iz czekolada daje sie na zimno formowac w nitki zachowujace przez kilka minut elastycznosé,
wynika z obecnosci w jej sktadzie chemicznym kwaséw thuszczowych, ktore wraz ze wzrostem
ci$nienia ulegaja postepujacemu uptynnieniu.

Opracowany przez naukowcow model fizycznych zmian zachodzacych wewnatrz reaktora, zaktada
migracje czesci uptynnionych kwaséw ttuszczowych w kierunku scianek ttoczka, gdzie ich obecnosc
powoduje zmniejszenie tarcia oraz utozenie sie pozostatych czasteczek kwasow ttuszczowych

w plaszczyzny poslizgu.

Jak twierdza naukowcy, taka zmiana mikrostruktury czekoladowej masy powoduje, iz staje sie ona
materiatem czasowo podatnym na odksztatcenia, zanim zaburzony uktad wewnetrzny czasteczek
tworzacych czekolade nie wréci do poczatkowego stanu.

"Zanim czekolada ponownie, po wyttoczeniu stwardnieje, mamy kilka minut na uformowanie jej
w dowolne, nawet skomplikowane formy np. czekoladowe wezelki" - wyjasnia prof. Malcolm Mackley.
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Poznaij siedem malo znanvch skutkow palenia

Cukrzyca, gorszy sen, depresja, choroby stawow, a nawet psychozy - to tylko niektére mniej znane,
potencjalne efekty palenia tytoniu.
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Sztuczne Swiatlo pogrubia

Kobiety, ktdre w nocy $pia przy sztucznym swietle, sa bardziej zagrozone otytoscia.

\h

17-06-2019

Psy sa zestresowane tak samo, jak ich
wlasciciele

Dlugoterminowy poziom stresu u czworonogdéw odzwierciedla poziom stresu u ich wtascicieli.
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Bakterie wsparciem dla roslin w czasie suszy

Odpowiednio dobrane bakterie moga wspomaoc rosliny w dostosowaniu sie do suszy.
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Skupiska komarow to nie plaga, a normalne
zjawisko przyrodnicze

Uciazliwe dla ludzi komary peinia w przyrodzie okreslone, wazne funkcje.

Rak trzustki moze bvc¢ wkrotce drugim
najczestsz nowotworem

Rak trzustki, jesli nie zmieni sie skutecznos¢ jego leczenia, juz w 2020 r. moze by¢ drugim
najczestszym nowotworem.
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Nie dawaj sie mitom o cholesterolu i lekach
obnizajacych jego poziom

Leki na obnizenie poziomu cholesterolu sa skuteczne, a szkodliwo$¢ nadmiernego poziomu tego
lipidu we krwi nie jest mitem.
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Cztery bledy, ktore moga prowadzi¢ do
zakazenia sie salmonella

Pateczki salmonelli sa najczestszym powodem bakteryjnych zakazen uktadu pokarmowego.
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