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Konwersja skrobi kukurydzianej

- Co to jest skrobia?

Jest to niejednorodny pod wzgledem strukturalnym polimer glukozy. Jego sktad to dwie frakcje:
amyloza oraz amylopektyna. Pierwsza z nich to frakcja nierozgateziona, pozbijana, utrzymywana
przez wiazania wodorowe. Druga frakcja jest rozgateziona. Wystepuja w niej wiazania a-1,4 oraz
a-1,6. Skrobia pod wplywem konwersji ma na celu wytworzy¢ cukry proste czyli monosacharydy.
Nalezy podkresli¢, ze naturalny smak skrobi kukurydzianej nie jest stodki.

- Historia skrobi kukurydzianej

Do lat 70-tych XX wieku jako srodka stodzacego uzywano sacharozy, jednak jej koszt byt wysoki.
Dlatego tez postanowiono poszuka¢ tanszego zamiennika stodzacego. W 1972 roku po raz pierwszy
jako cukru uzyto skrobie kukurydziana pochodzaca z kukurydzy. Na poczatku stosowano ja w takich
dziedzinach jak cukiernictwo, piekarnictwo. Z czasem zaczeto przeprowadzaé¢ konwersje skrobi
ziemniaczanej sposobem enzymatycznym przez co mozna byto przeprowadzi¢ proces sacharyfikacji
dzieki czemu sacharoze zastapita dekstroza. W momencie gdy odkryto mikroorganizmy, ktére moga
wytwarzaé izomeraze glukozowa mozna bylo otrzymywacé syropy wysokofruktozowe.
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- Proces otrzymywania syropow wysokofruktozowych

Na poczatku za pomoca wysokiej temperatury nalezy rozbi¢ struktury wyzszego rzedu amylozy.
Czynnos¢ ta spowoduje, ze zostang zniszczone wigzania wodorowe a skrobia zamieni sie w kleik.
Nastepnie nalezy dodac a-amylaze, dzieki czemu otrzymamy stan ciekly. Po zmianie temperatury
i pH nastapi wprowadzenie kolejnego enzymu czyli glukoamylazy. Nastepuje sacharyfikacja. Dzieki
temu mamy mozliwos$¢ otrzymania 96% dekstrozy. Kolejnym krokiem jest izomeryzacja za pomoca
kolumn z immobilizowanym enzymem. P6zniej nastepuje rafinacja, ktérej efektem jest otrzymanie
42% syropu wysokofruktozowego. Na koncu nalezy go odparowac do 71%.
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