Akceptuje

W ramach naszej witryny stosujemy pliki cookies w celu Swiadczenia panstwu ustug na
najwyzszym poziomie, w tym w sposéb dostosowany do indywidualnych potrzeb. Korzystanie z
witryny bez zmiany ustawien dotyczacych cookies oznacza, ze beda one zamieszczone w Panstwa
urzadzeniu koncowym. Mozecie Panstwo dokona¢ w kazdym czasie zmiany ustawien dotyczacych
cookies. Wiecej szczegdétéw w naszej Polityce Prywatnosci

Portal Informacje Katalog firm Praca Szkolenia Wydarzenia Poréwnania miedzylaboratoryjne
Kontakt

S0

Laboratoria Logowanie Rejestracja pl
net I

Innowacje
Nauka

Technologie

- Nowe technologie
. Felieton

- Tygodnik "Nature"
- Edukacja

- Artykuly

- Przemyst

Newsletter zapisz sie

Strona gléwna > Nowe technologie

Prad elektryczny recepta na tansza zywnosc


http://laboratoria.net/polityka-prywatnosci#cookies
http://laboratoria.net/portal
http://laboratoria.net/aktualnosci
http://laboratoria.net/katalog-firm-i-laboratoriow
http://laboratoria.net/praca
http://laboratoria.net/szkolenia
http://laboratoria.net/wydarzenia
http://laboratoria.net/porownania-miedzylaboratoryjne
http://laboratoria.net/kontakt
http://laboratoria.net
http://laboratoria.net
http://laboratoria.net
http://laboratoria.net
http://laboratoria.net
http://laboratoria.net
http://laboratoria.net
http://laboratoria.net/konto/rejestracja
http://laboratoria.net/pl
http://www.facebook.com/laboratoria.net/
http://laboratoria.net/technologie
http://laboratoria.net/felieton
http://laboratoria.net/naturecom
http://laboratoria.net/edukacja
http://laboratoria.net/artykul
http://laboratoria.net/przemysl
http://laboratoria.net/
http://laboratoria.net/technologie

Ultradzwiegki i pole elektryczne by¢ moze pomoga
w produkcji lepszej zywnosci i w zmniejszaniu kosztow przetwarzania produktow

spozywczych. Sprawdzaja to naukowcy ze Szkoly Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego
w Warszawie.

Ultradzwieki czy prad elektryczny moga sie kojarzy¢ z czyms groznym lub niebezpiecznym. Okazuje
sie jednak, ze ich odpowiednie zastosowanie moze wplynaé korzystnie m.in. na zawartos¢ substancji
bioaktywnych, bardzo cennych z zywieniowego punktu widzenia.

Badacze z Katedry Inzynierii Zywnos$ci i Organizacji Produkcji SGGW pokazali m.in., jak przy
wykorzystaniu pulsacyjnego pola elektrycznego oraz ultradzwiekow skroci¢ czas suszenia owocow
i warzyw, a przy okazji zmodyfikowac na korzysc ich wlasciwosci fizykochemiczne tak, by byly
bardziej akceptowane przez konsumentéw. Technologie te moga tez znalezé zastosowanie we
wspomaganiu innych proceséw i operacji wystepujacych w technologii zywnos$ci, np.
w przygotowaniu barwnikéw. O badaniach naukowcéw z katedry Inzynierii Zywnosci i Organizacji
Produkcji poinformowal w przestanym PAP komunikacie rzecznik SGGW dr Krzysztof Szwejk.

»Przemyst spozywczy wykorzystuje okoto 10 proc. catkowitej ilosci energii zuzywanej w naszym kraju,
a sposrdd procesow i operacji jednostkowych wystepujacych w przetwdrstwie zywnosci, najwieksza
energochtonnoscia charakteryzuje sie suszenie oraz zamrazanie” - méwi dziekan Wydziatu Nauk
o Zywnos$ci SGGW prof. Dorota Witrowa-Rajchert. Jak podkresla, znalezienie rozwigzan mogacych
skrdcic czas trwania tych proceséw przyczyni sie zaréwno do obnizenia kosztéw produkcji zywnosci,
jak i do ochrony srodowiska naturalnego, a takze do wytworzenia produktéw o wysokiej jakosci.

Na razie naukowcy z calego swiata zajmujacy sie naukami o Zywnosci, skupiaja sie na tzw.
nietermicznych technologiach przetwarzania zywnosci, czyli takich, ktére pozwalaja osiagnac
zatozony cel technologiczny bez koniecznos$ci podwyzszania temperatury produktu. ,Wsrod
technologii tych najwieksze nadzieje upatruje sie w ultradZzwiekach oraz pulsacyjnym polu
elektrycznym” - moéwi inz. Artur Wiktor, kierownik projektu dotyczacego zastosowania
ultradzwiekow oraz pulsacyjnego pola elektrycznego do wspomagania suszenia owocow i warzyw.
Prowadzone przez jego zesp6t badania finansowane sa ze srodkéw Narodowego Centrum Badan
i Rozwoju w ramach programu LIDER.



W katedrze w ramach tego projektu prowadzi sie takze pionierskie badania, ktérych celem jest m.in.
zbadanie sekwencyjnej obrobki wstepnej z wykorzystaniem pulsacyjnego pola elektrycznego oraz
ultradZzwiekéw na przebieg procesu suszenia konwekcyjnego oraz mikrofalowo-konwekcyjnego
tkanki roslinnej. ,Badania tego typu nie byty dotychczas publikowane ani w czasopismach krajowych,
ani miedzynarodowych. Nasza Katedra jest zatem pierwszym osrodkiem, ktéry pracuje nad tym
zagadnieniem” - twierdzi Artur Wiktor. Wyniki sa bardzo obiecujace.

"Pomimo ze duza czes¢ naszej uwagi skupiamy na zbadaniu mozliwosci zastosowania pulsacyjnego
pola elektrycznego czy ultradZzwiekow, to interesuje nas takze mechanizm oddzialtywania tych
technologii na komé £ rki biologiczne” - méwi prof. Dorota Witrowa-Rajchert.

W SGGW prowadzone sa takze inne badania, zwigzane z tymi nowatorskimi technologiami
przetwarzania zywnosci. Inz. Magdalena Sledz dzieki grantowi z programu PRELUDIUM NCN bada
oddziatlywanie ultradzwiekdw przed suszeniem na wybrane gatunki ziét w poréwnaniu z procesem
konwencjonalnym, realizowanym poprzez blanszowanie.

Z kolei w ramach grantu IUVENTUS PLUS Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa Wyzszego,
prowadzonego przez dr inz. Malgorzate Nowacka, trwaja prace nad zastosowaniem tych technologii
w usuwaniu wody z zurawiny blotnej, ktérej zasoby w Polsce sa duze. Celem tych badan jest
stworzenie technologii, zwiekszajacej konkurencyjnosé¢ produktéw uzyskanych w oparciu o krajowe
surowce.

Badania maja pomdc w opracowaniu zalozen technologicznych w skali pottechnicznej oraz
przemystowej. Naukowcy z Katedry Inzynierii Zywnosci i Organizacji Produkcji SGGW maja nadzieje,
ze dzieki ich pracy mozliwy bedzie transfer zaawansowanej, innowacyjnej wiedzy na temat procesu
suszenia wspomaganego obrobka wstepna przy uzyciu innowacyjnych, niekonwencjonalnych metod.

Zrédto: www.naukawpolsce.pap.pl
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