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Cukier - kulinarna kokaina

Jest niezbedny dla prawidlowego funkcjonowania mézgu, dodaje energii i poprawia humor,
a wielu z nas nie wyobraza sobie bez niego kubka herbaty czy filizanki kawy. Jednoczesnie
uwaza sie, ze jest odpowiedzialny za powstawanie ponad piecdziesieciu schorzen.
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Mowa rzecz jasna o cukrze, ktory gosci nie tylko
w kazdej kuchni, ale dodatkowo w wiekszosci przetworzonych produktow. Podczas gdy na poczatku

XX wieku Srednie roczne spozycie cukru w przeliczeniu na osobe wynosito 5 kg, obecnie wartosc¢ ta
wzrosta do 39 kg w Polsce i 42 kg w Europie. Tylko czesciowo spozywamy go Swiadomie, siegajac po
przystowiowy kawatek czekolady czy otwierajac puszke gazowanego napoju, poniewaz jest takze
w produktach, ktérych na pierwszy rzut oka nie posadzalibysSmy o jego obecnos¢, np. w musztardzie,
majonezie, warzywach konserwowych, szynce czy w daniach gotowych. Cukier, w réznej postaci,
znajdziemy dostownie wszedzie, a jego nadmierne spozycie jest kolejna choroba cywilizacyjna.

Dlaczego cukier jest grozny?

Bialy cukier rafinowany nie zawiera zadnych substancji odzywczych, dostarczajac organizmowi
jedynie tzw. pustych kalorii. To efekt obrobki chemicznej, ktérej poddawany jest cukier, nim trafi do
sprzedazy. Biorac pod uwage wpltyw cukru na zdrowie cztowieka, nie to jest jednak najgrozniejsze.
Cukier traktowany jest przez organizm jak ciato obce, w wyniku czego uruchamia on reakcje
obronne, ostabiajac dziatanie uktadu odpornosciowego. Codziennie spozywana sacharoza powoduje
stan ciagtego, nadmiernego zakwaszenia, czego efektem jest pobieranie przez organizm coraz
wiekszej ilosci pierwiastkdéw, magazynowanych w naszym ciele - np. wapnia, w wyniku czego psuja
nam sie zeby, pojawia sie prochnica czy wzrasta ryzyko osteoporozy. Glukoza (glikogen)
magazynowany jest w watrobie, nadwyzka zas powraca do krwi w postaci kwaséw ttuszczowych,
ktore najpierw odktadaja sie na biodrach, brzuchach etc., a potem zakldcaja prawidtowe
funkcjonowanie uktadu krwionosnego. Stad juz tylko krok do miazdzycy czy zawatu serce.

Zazwyczaj poprzestajemy na twierdzeniu, ze cukry sa w naszym organizmie Zrédlem energii,
niezbednym paliwem, potrzebnym by prawidtowo funkcjonowa¢ - méwi Pawet Skrzypczak z firmy
Primavika. Zapominamy jednak, ze dostateczna ilos¢ cukru dostarczaja nam owoce i warzywa, poza
tym fruktoza w nich zawarta jest cukrem prostym, latwiej przyswajalnym. Swiadomo$é Polakéw
dotyczaca zagrozen, jakie niesie ze soba cukier jest wcigz na niskim poziomie. Nie czytamy etykiet,
nie zastanawiamy sie nad jakoscig produktéw, ktére wybieramy. Wszystko to niestety odbija sie na
zdrowiu - predzej czy pdznie;j.

W obecnych czasach nie ma mozliwosci catkowicie uniknaé¢ spozywania cukru, nie jest to zreszta
zalecane. Tak jak i zawsze w kwestiach zdrowotnych, najwazniejszy jest jednak umiar i rezygnacja
z produktow, ktére w swoim sktadzie zawieraja go bardzo duzo. Warto rozejrze¢ sie w sklepach
w poszukiwaniu produktéw, w ktérych zbedny cukier zostal wyeliminowany lub zastapiony w 100 %
naturalnym stodzikiem. Takich produktéw jest naprawde sporo a ich ceny nie sg wbrew pozorom
wygorowane. Na rynku znajdziemy nie tylko bezcukrowe soki, desery, ciastka czy dzemy ale takze
produkty ciut bardziej nietuzinkowe - szczegdlnie wartosciowe i bardzo doceniane przez osoby
Swiadome potrzeby i wagi zdrowego odzywiania. Sa to miedzy innymi wybrane wegetarianskie dania
gotowe, pasty drozdzowe do chleba i bezmiesne pasztety. Wsrédd zdrowych produktéow zupetnie



pozbawionych cukru i skierowanych nie tylko do dorostych, ale takze i dzieci, prawdziwym hitem
odzywczym jest masto orzechowe bez dodatku cukru i soli oraz masto sezamowe stodzone agawa.

Zrédto: www.dlastudenta.pl, http://www.primavika.pl
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Mity na temat epilepsji

Atak epilepsji nie zawsze przebiega tak samo.
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Marzec byt drugim najcieplejszym miesiacem
w _Europie

Wynika z danych naukowcéw unijnego programu obserwacji Ziemi Copernicus.
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Sporadyczne picie duzych ilosci alkoholu

Moze trzykrotnie zwieksza¢ ryzyko uszkodzenia watroby.
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W naglvch przvpadkach ChatGPT Health
czesto uspokaja

Zamiast zaleca¢ szukanie pomocy.
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Dieta bogata w warzywa i owoce zmniejsza
ryzyko demencji nawet u...

Sugeruja badania opublikowane przez pismo ,Neurology”.

13-04-2026

Nie kompromitujcie nas, czyli jak chronic
dane biometryczne

Naukowiec przewiduje, czy w przysztosci uda sie utrudnic¢ kradzieze.
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Ruszyla Akademia Energii Jadrowej

Pilotazowy program edukacyjny Polskich Elektrowni Jadrowych.

13-04-2026

Neurolog w Swiatowym Dniu Choroby
Parkinsona

Chorych bedzie coraz wiecej
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