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Poprawa wykorzystania odpadow spozywczych

dzieki innowacyjnosci i globalnej wspolpracy

Finansowany ze srodkow unijnych projekt wspoélpracy Indii z kilkoma panstwami
czlonkowskimi UE moze przeksztalci¢ zrownowazonos¢ i konkurencyjnos¢ sektora


http://laboratoria.net/polityka-prywatnosci#cookies
http://laboratoria.net/portal
http://laboratoria.net/aktualnosci
http://laboratoria.net/katalog-firm-i-laboratoriow
http://laboratoria.net/praca
http://laboratoria.net/szkolenia
http://laboratoria.net/wydarzenia
http://laboratoria.net/porownania-miedzylaboratoryjne
http://laboratoria.net/kontakt
https://laboratoria.net
https://laboratoria.net
https://laboratoria.net
https://laboratoria.net
https://laboratoria.net
https://laboratoria.net
https://laboratoria.net
http://laboratoria.net/konto/rejestracja
http://laboratoria.net/pl
https://www.facebook.com/laboratoria.net/
http://laboratoria.net/technologie
http://laboratoria.net/felieton
http://laboratoria.net/naturecom
http://laboratoria.net/edukacja
http://laboratoria.net/artykul
http://laboratoria.net/przemysl
http://laboratoria.net/
http://laboratoria.net/aktualnosci

spozywczego, wywierajac jednoczesnie pozytywny wplyw na srodowisko. Dzieki
wykorzystaniu nowych metod i technologii, projekt zamienia odpady z owocow i zboz
w wartosciowe produkty uboczne.

Okoto 90 mln dtugich ton zywnosci marnuje sie kazdego roku w Europie. To daje okoto 180 kg na
gtowe rocznie. Wiekszosci tego marnotrawstwa mozna uniknaé¢ i dlatego Komisja Europejska
wyznaczyla cel ograniczenia do 2020 r. o polowe odpaddéw spozywczych w Europie.

(xISektor przetworstwa owocoéw i zbdz stanowi typowy przyktad, w ktdérym potencjalnie wartosciowe
sktadniki nie sa w pelni wykorzystywane. Odpady sa czesto wykorzystywane na pasze dla zwierzat

lub kompostowane, niemniej nieodtaczna niestabilno$¢ biologiczna i nieodpowiednie strategie
zbiorki odpadéw powodujg, ze ich strumien nadal nie jest tak zrownowazony, jak mogiby byc¢.
W konsekwencji ogromne ilosci materialdéw organicznych trafiaja na sktadowiska odpadéw.

Wsréd partneréw projektu NAMASTE panuje przekonanie, ze te "odpady" to stracona okazja.
Produkty uboczne przetworstwa zywnosci sa zZrodiem wartosciowych sktadnikéw zywnosciowych,
ktore mozna wykorzystywac¢ do wytwarzania nowych produktéw spozywczych i pasz. Z tego wzgledu,
w toku projektu analizowane sa sposoby zbidrki i obrébki strumieni odpadéw z korzyscia dla
srodowiska i gospodarki. Projekt NAMASTE, ktory gromadzi partneréw z UE i Indii, jest jednym
z pierwszych, wspélnych przedsiewzie¢ w ramach skoordynowanego zaproszenia Unii Europejskiej
i rzadu Indii. Zaangazowano szeroki wachlarz interesariuszy z tancucha dostaw zywnosci, aby
zoptymalizowac¢ potencjat innowacyjnosci.

Nadrzednym celem projektu jest stworzenie nowych mozliwosci rynkowych dla sektora spozywczego
na obydwu kontynentach. Przedsiewziecie ma rowniez zaspokoic¢ stale rosnace zapotrzebowanie
konsumentow na "proste i gotowe do spozycia" produkty o podwyzszonej wartosci odzywczej, nowe
ksztalty, smaki, kolory i tekstury.

W ramach projektu NAMASTE, ktéry realizowany bedzie do lata 2013 r., opracowano wiele
metodologii - biochemicznych, chemicznych i fizycznych - do selektywnego ekstrahowania
i modyfikowania komponentow $ciany komdrkowej, jak i elementéw wewnatrzkomoérkowych owocow
i zboz. Umozliwiaja one ekstrahowanie optacalnych i funkcjonalnych skladnikéw. Nalezy je
odpowiednio gromadzi¢, aby unikna¢ skazenia przez czynniki srodowiskowe. Potencjalnie
wysokowartosciowe sktadniki zawieraja funkcjonalne pod wzgledem odzywczym i farmakologicznym
biopolimery, ktére mozna wykorzysta¢ w tak zréznicowanych dziedzinach jak medycyna i przemyst
opakowaniowy.

W toku projektu zbadano takze, jak najlepiej wykorzystywac¢ biodegradacje niespozywczych
produktéw ubocznych ze szczegdlnym uwzglednieniem procesu kompostowania i interakcji miedzy
mikroorganizmami a struktura roslin. Pomoze to réwniez w obnizeniu ilosci produktéow ubocznych,
ktore sa niepotrzebnie wyrzucane - z pozytywnym skutkiem dla zréwnowazenia i konkurencyjnosci
gospodarczej europejskiego oraz indyjskiego przemystu spozywczego.

W UE prace nad projektem skoncentrowaty sie zwtaszcza na produktach ubocznych przetwdrstwa
owocoéw cytrusowych i otrebéw pszenicznych. Opracowano i oceniono na skale laboratoryjna
doswiadczalne protokoty przeksztalcania produktéw ubocznych w sktadniki zywnosciowe i nowa
zywnos$¢ o polepszonych wtasciwosciach odzywczych wraz z nowymi paszami na bazie
cytrusOw/mango na potrzeby akwakultury.

Tymczasem w Indiach projekt skoncentrowat sie w szczegolnosci na produktach ubocznych mango
i granatu oraz otrebéw ryzowych. Opracowane zostaly takze technologie i procesy przeksztatcania



takich produktéw ubocznych w nowa zywnos$é i pasze. Wreszcie przyjeto proaktywny plan
wspotpracy UE-Indie, aby zapewni¢ wzajemne korzysci zaréwno pod wzgledem budowania wiedzy,
jak i ekspansji rynkowej globalnego przemystu zywnosci i napojéw.

Zrédto: www.cordis.europd.eu
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Ruszvla rejestracja na LABS EXPO 2026

Praktyka, technologia i wiedza dla branzy laboratoryjne;j.

15-01-2026

Co jesc¢, gdy mroz scisnie, czyli o tak zwanym
comfort food

Zima organizm pracuje inaczej niz latem.

15-01-2026

Odmrozenia - co robic?

Ujemne temperatury zwiekszaja ryzyko odmrozen.
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Mikrobiom a bdl plecow

Czy bakterie w jelitach moga wptywac na bél plecéw?

15-01-2026

Szczepienia moga dawac wiecej korzysci

Moga przynosi¢ korzysci wykraczajace poza ochrone przed patogenami.

15-01-2026

Piramida kontrowersji

Nowe amerykanskie wytyczne zywieniowe budza kontrowersje.

15-01-2026
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Probiotyki pomagaja odbudowac flore

jelitowa po kolonoskopii

Przygotowanie do kolonoskopii jest dos¢ inwazyjne dla organizmu.

05-01-2026

Olbrzymie ilosci danych o Wszechswiecie z
wod Morza Srodziemnego

KM3NeT to nie jeden detektor, lecz podmorskie miasto tysiecy czujnikow Swiatta.
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