Akceptuje

W ramach naszej witryny stosujemy pliki cookies w celu Swiadczenia panstwu ustug na
najwyzszym poziomie, w tym w sposéb dostosowany do indywidualnych potrzeb. Korzystanie z
witryny bez zmiany ustawien dotyczacych cookies oznacza, ze beda one zamieszczone w Panstwa
urzadzeniu koncowym. Mozecie Panstwo dokona¢ w kazdym czasie zmiany ustawien dotyczacych
cookies. Wiecej szczegotéw w naszej Polityce Prywatnosci

Portal Informacje Katalog firm Praca Szkolenia Wydarzenia Poréwnania miedzylaboratoryjne
Kontakt

S0

Laboratoria Logowanie Rejestracja pl
L I

° net - _fm_
= . Newsletter
Innowacje

Nauka
Technologie

f

Naukowy styl zycia
Nauka i biznes

\ hnologi
. Felieton
. T nik "Nature"
- Edukacja
- Artykuly
- Przemyst

Strona gtéwna > Informacje

Polacy nie zwracaja uwagi na wartosc¢
energetyczna produktow

Polacy podczas kupowania produktow spozywczych nie zwracaja uwagi na ich wartos¢
energetyczna. Jedynie co trzecia osoba sprawdza na etykiecie date przydatnosci wyrobow do
spozycia - powiedzieli eksperci w srode na konferencji prasowej w Warszawie.
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_ ' : Dr Agnieszka Jarosz
z warszawskiego Instytutu Zywnosci i Zywienia powiedziata, ze nalezy czyta¢ etykiety, bo o naszym
zdrowiu w znacznym stopniu decydujemy juz wtedy, gdy w sklepie wybieramy konkretne produkty
spozywcze. Z tego wzgledu czytanie etykiet moze by¢ odchudzajace, gdy wybieramy zywnos¢
0 mniejszej zawartosci ttuszczu i kalorii.

Niestety, wielu Polakéw nie rozumie nawet zawartych na etykietach podstawowych informacji.
Z danych przedstawionych na konferencji wynika, ze 36 proc. naszych rodakéw nie rozrdznia
niekorzystnych dla zdrowia ttuszczéw nasyconych od polecanych przez dietetykow tluszczow
nienasyconych, zawartych w rybach i oliwie z oliwek.

Jedynie co dziesiaty Polak zwraca uwage na zwartos¢ soli w kupowanych produktach. Nie zdajemy
sobie sprawy, ze wiele z nich zawiera duze ilosci tego sktadnika. Z badan opublikowanych w 2008 r.
wynika, ze w Polsce 63 proc. jej spozycia przypada na solenie, a 37 proc. - na produkty przetworzone.
W jednej kromce chleba jest 0,5 g soli kuchenne;j.

Prof. Hanna Kunachowicz z 1ZiZ podkreslila, ze dla konsumentéw szczegélnie wazna jest informacja
o wartosci energetycznej produktow spozywczych. Niektorzy producenci zywnosci juz podaja taka
informacje na etykiecie swoich wyrobéw. Od 2016 r. bedzie ona zamieszczana obowigzkowo na
produktach spozywczych w catej Unii Europejskie;j.

Producenci beda musieli umiesci¢ na etykiecie wartos¢ energetyczna produktow, ilos¢ ttuszczu,
kwaséw ttuszczowych nienasyconych, weglowodan6w, cukréw, biatka i soli w przeliczeniu na 100 g
lub 100 ml produktow.

W USA wartos¢ energetyczna podawana jest dla calej porcji sprzedawanego produktu, co jest
tatwiejsze do przyswojenia dla konsumenta. W UE nie jest to mozliwe, poniewaz wytwarzana
w poszczegolnych krajach zywnosci nie zawsze jest poréwnywalna pod wzgledem energetycznym.

,Kromka tego samego chleba ma inng zwartos¢ sktadnikow w zaleznosci od tego gdzie zostat on
wypieczony - we Francji czy w Niemczech” - powiedziata prof. Kunachowicz. Dodala, ze w Unii nie
jest mozliwe podanie kraju, gdzie wytwarzane sa poszczegolnego produkty, gdyz wykorzystywane sa
w nich sktadniki czesto pochodza z kilku panstw.

Zgodnie z rozporzadzeniami unijnymi producenci zywnosci musza oznaczy¢ uzycie substancji
dodatkowych poprzez podanie symbolu E wraz z odpowiednim numerem indentyfikacyjnym. Alicja



Walkiewicz z 1ZiZ zwraca uwage, ze okreslenie ,substancje dodatkowe” blednie kojarzone sa
wytacznie z ,konserwantami”. Oprécz substancji konserwujacych okreslenie to obejmuje rowniez
m.in. barwniki, stodziki, wzmacniacze smaku i polepszacze.

»,Kolejnym mitem powielanym przez konsumentow jest to, ze dodatki do Zywnosci sq substancjami
wytworzonymi w sposob sztuczny i jako takie nie sq one bezpieczne dla zdrowia. Tymczasem, wiele
Z substancji dodatkowych stosowanych przez przemyst spozywczy wystepuje w naturze, np. kwas
benzoesowy zawarty jest w malinach, sliwkach czy borowkach” - wyjasnia Walkiewicz.

Specjalistka przyznaje, ze nadmierne spozywanie produktéw zawierajacych substancje dodatkowe
moze wigzac sie z potencjalnym ryzykiem dla zdrowia. Nalezy dlatego wybiera¢ zywnos¢ jak najmniej
przetworzong, a codzienna dieta powinna urozmaicona.

Dr Magdalena Biatkowska z IZiZ zaalarmowala, ze jesli Polacy nie zmienia diety, za 20 lat bedziemy
mieli epidemie chordb cywilizacyjnych. Powolata sie na przeprowadzone wsrdd oséb w wieku 17-79
lat badania NATPOL, z ktorych wynika, ze w latach 2002-2011 liczba otylych Polakéw zwiekszyla sie
z 19 do 22 proc. Najszybciej tyja mezczyzni, szczegdlnie ci do 35. roku zycia.

Przewiduje sie, ze jesli nic sie nie zmieni, to w 2035 otyly bedzie co trzeci Polak, a co drugi bedzie
mial nadcis$nienie tetnicze krwi zwiekszajace ryzyko zawatu serca i udaru mozgu. Odsetek chorych
na cukrzyce zwiekszy sie z 6 do 12 proc.
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Medyczny nobel

Za fundamentalne badania nad regulacja odpowiedzi immunologicznej
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Nobel 2025 z fizyki za odkrycia, ktore
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wplynely na rozwoij...

Fizycy pracujacy na amerykanskich uczelniach - John Clarke, Michel H. Devoret i John M. Martinis.
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Polacy wspodlautorami nowej metody badania
reakcji chemicznych

Moze odmieni¢ sposob pracy w laboratoriach na catym swiecie.
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Nobel z chemii za ,dziurawe krysztaly” z
wielkim potencjalem...

Chodzi o nowa architekture molekularng materiatéw zawierajacych wolne przestrzenie.

Otwarto Uniwersyteckie Centrum
Stomatologiczne GUMed

Nowoczesna placowke dydaktyczno-medyczng o powierzchni prawie 8 tys. m kw.
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Leki w Sciekach

Oczyszczalnie stabo radza sobie z pozostatosciami wielu lekéw.
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Uznanski-Wisniewski rusza w trase po
polskich uczelniach

Od 6 pazdziernika do 19 grudnia odwiedzi uczelnie techniczne i medyczne.
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Nobel z medycyny

Komoérki Treg sa jak straz miejska naszej odpornosci.
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Informacje dnia: Astrofizycy odkryli najwiekszy ,nietypowy krag radio Medyczny nobel Nobel
2025 z fizyki za odkrycia, ktére wpltynety na rozwdj technologii kwantowych Polacy wspotautorami

nowej metody badania reakcji chemicznych Nobel z chemii za ,dziurawe krysztaly” z wielkim
potencjatem zastosowan Otwarto Uniwersyteckie Centrum Stomatologiczne GUMed Astrofizycy
odkryli najwiekszy ,nietypowy krag radiowy” Medyczny nobel Nobel 2025 z fizyki za odkrycia, ktdre
wplynetly na rozwdj technologii kwantowych Polacy wspotautorami nowej metody badania reakcji
chemicznych Nobel z chemii za ,dziurawe krysztaty” z wielkim potencjatem zastosowan Otwarto

Uniwersyteckie Centrum Stomatologiczne GUMed Astrofizycy odkryli najwiekszy ,nietypowy krag
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radiowy” Medyczny nobel Nobel 2025 z fizyki za odkrycia, ktére wplynetly na rozwoj technologii
kwantowych Polacy wspétautorami nowej metody badania reakcji chemicznych Nobel z chemii za
.dziurawe krysztaty” z wielkim potencjatem zastosowan Otwarto Uniwersyteckie Centrum
Stomatologiczne GUMed
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