Akceptuje

W ramach naszej witryny stosujemy pliki cookies w celu Swiadczenia panstwu ustug na
najwyzszym poziomie, w tym w sposéb dostosowany do indywidualnych potrzeb. Korzystanie z
witryny bez zmiany ustawien dotyczacych cookies oznacza, ze beda one zamieszczone w Panstwa
urzadzeniu koncowym. Mozecie Panstwo dokona¢ w kazdym czasie zmiany ustawien dotyczacych
cookies. Wiecej szczegdétéw w naszej Polityce Prywatnosci

Portal Informacje Katalog firm Praca Szkolenia Wydarzenia Poréwnania miedzylaboratoryjne
Kontakt

S0

Laboratoria Logowanie Rejestracja pl
net I

Innowacje
Nauka

Technologie

Newsletter  zapiszsie

Naukowy styl zycia
Nauka i biznes

\ hnologi
. Felieton
. T nik " re"
- Edukacja
- Artykuly
- Przemyst

Strona gtéwna > Informacje

Program edukacyjny Nauka od Kuchni na
Politechnice Poznanskiej


http://laboratoria.net/polityka-prywatnosci#cookies
http://laboratoria.net/portal
http://laboratoria.net/aktualnosci
http://laboratoria.net/katalog-firm-i-laboratoriow
http://laboratoria.net/praca
http://laboratoria.net/szkolenia
http://laboratoria.net/wydarzenia
http://laboratoria.net/porownania-miedzylaboratoryjne
http://laboratoria.net/kontakt
https://laboratoria.net
https://laboratoria.net
https://laboratoria.net
https://laboratoria.net
https://laboratoria.net
https://laboratoria.net
https://laboratoria.net
http://laboratoria.net/konto/rejestracja
http://laboratoria.net/pl
https://www.facebook.com/laboratoria.net/
http://laboratoria.net/technologie
http://laboratoria.net/felieton
http://laboratoria.net/naturecom
http://laboratoria.net/edukacja
http://laboratoria.net/artykul
http://laboratoria.net/przemysl
http://laboratoria.net/
http://laboratoria.net/aktualnosci

ramach Programu Edukacyjnego Nauka od
Kuchni, w nadchodzacym semestrze odbedzie sie szes¢ interdyscyplinarnych warsztatow

adresowanych do uczniow szkot technicznych w Rybniku, Szczecinie i we Wronkach oraz do
studentow Politechniki Poznanskiej. Celem wydarzen jest efektywne przygotowanie
mlodych ludzi do wejscia na rynek pracy oraz zaprezentowanie jak w praktyce wyglada
zawod inzyniera i serwisanta.

Program Edukacyjny Nauka od Kuchni jest skierowany do studentéw i uczniow szkét technicznych
wigzacych swoja przyszlos¢ zawodowa z zaawansowanymi technologiami. Program ma na celu
ograniczenie zjawiska niedopasowania kompetencyjnego wsroéd mtodych ludzi oraz uswiadomienie
im, jak wazne dla catej kariery zawodowej jest taczenie kompetencji spotecznych z wiedza
praktyczna juz na poziomie edukacji.

Warsztaty dla studentéw odbeda sie 14 listopada oraz 4 i 10 grudnia w siedzibie firmy Amica, co
umozliwi uczestnikom nawiazanie bezposredniego kontaktu z pracodawca. Warsztaty beda tez
szansa na wykorzystanie wyniesionej ze studiéw wiedzy teoretycznej w praktyce, poprzez
rozwigzywanie case study, a takze na nabycie réznorodnych kompetencji. - Wszystkie spotkania beda
miaty charakter interdyscyplinarny, dlatego warsztaty dla uczniow podzieliliSmy na dwie czesci.
Pierwsza z nich bedzie dotyczyta kompetencji miekkich, a druga twardych - méwi Jolanta Tupaj,
koordynator HR firmy Amica, jedna z prowadzacych ,miekka" czes¢ warsztatow. Natomiast istota
warsztatow dla studentéw beda tematy dotyczace wiedzy technicznej oraz kwestie zwigzane
z kompetencjami miekkimi. Przez caly czas trwania warsztatu, wymienione wyzej elementy beda
stale sie ze soba przeplataty. Podczas spotkan odbywajgcych sie na terenie firmy, nie zabraknie
dodatkowych atrakcji takich jak mozliwos¢ poznania tajnikow produkcji w AWSA.

Pierwszy warsztat dla studentow, ktory odbedzie sie 14 listopada, bedzie poswiecony tematyce
konstruowania i projektowania sprzetu AGD. W czasie kolejnego spotkania, ktére przypadnie na 4
grudnia studenci dowiedza sie na czym polega praca dzialu Inwestycji i Utrzymania Ruchu.
Natomiast ostatni warsztat wyznaczony na 10 grudnia bedzie dedykowany rozwiazywaniu
problemoéw technologicznych i organizacyjnych zwiazanych z ochrona srodowiska.

Warsztaty dla uczniow odbeda sie w drugiej potowie listopada na terenie szkoét bioracych udziat
w Programie: 21 listopada w Zespole Szkét w Rybniku, nastepnie 26 listopada w Szczecinie, oraz 28
listopada w Zespole Szkot we Wronkach. Specjalisci Amiki, podczas wizyt w szkotach, skupia sie na
zagadnieniach dotyczacych pracy serwisanta. Uczniowie beda mieli m.in. okazje poznac¢ techniki
sprzedazowe, ktore sa niezbedne w ich przyszitej pracy. Podczas spotkan zostana réwniez
zaprezentowane sprzety AGD oraz sposoby ich naprawy. Kazdy, kto weZzmie udziat w spotkaniu,
otrzyma certyfikat poswiadczajacy jego uczestnictwo, a takze bedzie miat okazje na ztozenie swojej
aplikacji na praktyki.

- W nadchodzacym semestrze chcemy pokazaé¢ uczniom i studentom, jak wazne jest réwnolegte
rozwijanie kompetencji miekkich i twardych. Kompetencje te stale sie ze soba przeplataja i sa



jednakowo wazne. Kompetencje miekkie czyli te, ktore dotycza naszych umiejetnosci spotecznych
i osobistych - tu chcemy pokazac jak wazna jest np. komunikacja - szeroko rozumiana, jako
komunikowanie sie w zespole, z klientem, negocjacje czy prezentacja. Twarde to konkretna wiedza
specjalistyczna i umiejetnosci, ktore wykorzystywane sa w codziennej pracy inzyniera. - Codziennie
jestem swiadkiem tego, ze od inzyniera wymaga sie wysokich kompetencji w zakresie
porozumiewania sie z innymi. Interdyscyplinarnos¢ to obecnie droga do sukcesu - mowi Jolanta
Tupaj.

Program Nauka od Kuchni realizowany jest w ramach projektu Biznes dla edukacji przez Polska
Agencje Rozwoju Przedsiebiorczosci w partnerstwie z Polskim Stowarzyszeniem Zarzadzania
Kadrami. Partnerami Programu sa: firma Amica, oraz serwisy Bartex i AGD Bogdan Kozlik. Wiecej
informacji na temat Programu mozna znalez¢ na stronie www.naukaodkuchni.pl i na fanpage'u
Nauka od Kuchni.
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Dwa wynalazki polskich studentow

Na liscie Top 20 Nagrody Jamesa Dysona.
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Wszechstronnosc¢ w polaczeniu z
odpowiedzialnoscia

Zgodnos¢ IVD w polaczeniu z ekologicznym czynnikiem chtodniczym.
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Naukowiec rozwiia polski svstem sztucznei
inteligencji

System LogosXAI - rozwija w Polsce prof. Krzysztof Michalik.
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Na uczelniach obserwujemy luke pokoleniow

Szczegdlnie widac¢ to w informatyce.

04-11-2025

r

Smierc¢ komorki

Czyli jak nasze ciato uczy sie umierac i odnawiac
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Niewviasnione ziawiska z dawnvch obserwacii
kosmosu

Moga one mie¢ zwigzek z probami jadrowymi.
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Niedobor witaminy D

Zwieksza ryzyko powiktanych porodow.

Grypa, HIV, polpasiec oraz WZW C zwiekszaja
ryzyko zawatu serca

A takze udaru mézgu.
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