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Mikroorganizmy wplywaja na smak i aromat
wina
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Nie tylko ziemia, klimat i postepowanie winiarza,
ale i odpowiedzialne za fermentacje szczepy drozdzy oraz mikroorganizmy glebowe

decyduja o wyjatkowym smaku i aromacie - informuje ,New Scientist”.

Cechy srodowiska, w ktérym rosna winogrona oraz metody stosowane przez winiarza sa zbiorczo
okreslane, jako “terroir”. Ziemia, klimat i uprawa decyduja takze o smaku kawy czy kakao.

Cho¢ od dawna wiadomo, ze rézne szczepy rozmaicie wplywaja na smak produktéw fermentacji,
badania nad wptywem lokalnych odmian dopiero sie zaczynaja. Na przyktad Matthew Goddard
z University of Lincoln i Sarah Knight z University of Auckland (Nowa Zelandia) juz wczesniej
wykazali, ze w winnicach potozonych w réznych regionach Nowej Zelandii wystepuja réozne odmiany
drozdzy Saccharomyces cerevisiae. Nie bylo jednak jasne, czy i w jaki sposéb wplywaja one na
wtasciwosci wina wytwarzanego z rosnacych tam winogron.

Teraz naukowcy wyizolowali drozdze z szesciu regionéw i wykorzystali je do fermentacji tej samej
partii soku z winogron odmiany Sauvignon Blanc. Sok zostat wczes$niej wysterylizowany, aby zabic
obecne w nim mikroorganizmy. Powstate dzieki poszczegélnym odmianom drozdzy wino zostato
nastepnie poddane analizie - sprawdzono stezenie 39 substancji wptywajacych na smak. Jak sie
okazato, poziom 29 z badanych substancji zalezat od miejsca pochodzenia drozdzy, co sugeruje, ze
lokalne odmiany wplywaja na smak wina i jego ,terroir”. Efekt ten moze odpowiada¢ za mniej wiecej
10 proc. ,chemicznego profilu” wina.

Wielu winiarzy kupuje drozdze z innych regionéw, jednak ich wplyw prawdopodobnie jest niewielki,
w porownaniu z czynnikami geograficznymi. Herve Alexandre z Universite de Bourgogne w Dijon
(Francja) przyznaje, ze gleba i klimat maja wieksze znaczenie dla wlasciwosci wina niz specyficzne
drozdze. Fermentacje czesto przeprowadza sie korzystajac ze szczepow drozdzy obecnych na
winogronach w momencie ich zbioru. Cho¢ liczebnos¢ tych drozdzy moze sie zmienia¢ z roku na rok,
wino jest takie samo.

Inne czynniki wplywajace na smak to na przykltad moment zbioru, mieszanie réznych winogron i win,
to jak dtugo wino dojrzewa w beczkach i jak dtugo jest zamkniete w butelce.



Drozdze Saccharomyces cerevisiae, ktére zamieniaja cukier z winogron w alkohol i wplywaja na
rozpad wielu zwigzkow chemicznych zwiazanych ze smakiem to nie jedyne mikroorganizmy, jakie
odgrywaja role w ksztaltowaniu smaku danego wina. Wiele glebowych drobnoustrojéow jest
zwiazanych z winorosla, a ich wplyw na winogrona zostat stabo zbadany.
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Informuje pismo ,Applied and Environmental Microbiology”.
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