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Nowa era w produkcji czekolady
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Naukowcy z Belgii nauczyli sie panowa¢ nad
drozdzami podczas fermentacji kakao. To zas oznacza nowe sposoby wplywania na smak

czekolady, zblizone do tych, jakimi dysponuja dzi§ browarnicy czy winiarze - czytamy
w "Applied and Environmental Microbiology".

Zanim nasiona kakaowca zamienia sie w aromatyczny, brazowy proszek i kakaowy ttuszcz -
zawierajgce je stragki musza przefermentowa¢ w mato apetycznym procesie, ktory wydobedzie kolor
i smak kakao. To proces niezmienny od lat: dojrzate straki roztamuje sie i usypuje w pryzmy, by
fermentowaly przez kilka dni.

Fermentacja zachodzi za sprawa mikroorganizmdéw, ktore dostaja sie do pryzmy z otoczenia: gleby,
drzew, powierzchni strakéw, rak robotnikdéw czy ciat owadéw. Samych odmian drozdzy
w fermentujacej pulpie naliczono - zaleznie od badania - od kilkunastu do ponad dwudziestu.

Autorzy najnowszego badania zwracaja uwage, ze cho¢ fermentacja wplywa na ostateczny zapach
kakao, to ludzie na ten proces praktycznie nie maja wptywu.

Zatozyli réwniez, ze fermentacja mozna by sterowac, uzywajac réznych szczepow drozdzy. Dzieki
temu ziarnom kakao mozna by bylo nadawac rézne, pozadane zapachy - podobnie jak uzywajac
réznych drozdzy uzyskuje sie rézne smaki wina i piwa.

Wykorzystujac rézne szczepy drozdzy prowadzacy badanie dostrzegli wyrazne réznice w zapachu
ostatecznego produktu: czekolady. Cata réznica wynikata wylacznie z uzycia réznych szczepow (gdyz
fermentacja i proces produkcji czekolady byty niezmienne). Do rozwiazania pozostat im jednak
problem zwiazany z tym, ze dodane do pulpy specjalne drozdze tatwo zostalyby "zagtuszone" przez
obecne tam, inne mikroorganizmy.

Autorzy badania zaczeli wiec szukac¢ "silnej" odmiany drozdzy, ktéra mogtaby wybi¢ sie w tym
koktajlu mikroorganizmoéow. Wykorzystujac ja, chcieli stworzyé hybryde, ktéra z jednej strony
zdominuje proces fermentacji, z drugiej - zapewni odpowiedni zapach.



Ostatecznie udato sie im wyhodowa¢ drozdze laczace dwie wspomniane cechy.
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Rusza 15. edvcia konkursu Zlotv Medal
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Behawiorystka: zvc jak kot z kotem, czvli Zle
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Jezeli koty sie ze soba ttuka, to ich celem nie jest podporzadkowanie drugiego.
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Proteza stawu biodrowego z pomoca robota

DotaczyliSmy do Belgii i Stowacji, ktdére juz korzystaja z tej technologii.
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Szkic rozporzadzenia o ewaluaciji nauki
bedzie gotowy pozna jesienia

Srodowisko naukowe postuluje m.in o promowanie stalo$ci zatrudnienia.
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Wystarczyl jeden gen, aby przeniesc
zachowanie miedzy gatunkami

Naukowcy z Japonii przeniesli unikalne zachowanie godowe.
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Napoje izotoniczne

Tylko po duzym wysitku lub dtugim pobycie w upale.
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Mole spozvwcze zjadaja wszvstko

Powiedzial PAP prof. Stanistaw Ignatowicz, entomolog.

18- 08 2025

Wvsoki poziom troiglicervdow sprzvia
tetniakom aort

Wwynika z badania na myszach, o ktérym informuje pismo , Circulation”.
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