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Od dziesiatek lat przemysl miesny skutecznie
wykorzystuje analizy laboratoryjne. Obecnie nacisk kladziony jest na szybkie metody

analityczne stanowiace element linii produkcyjnej, a producenci miesa sa by¢ moze nieco
rozpieszczani szerokim wyborem szybkich analiz. Ale ktdre z rozwiazan jest odpowiednie
w przypadku tak istotnego parametru, jakim jest tluszcz?

Nowy, dofinansowany ze srodkow unijnych projekt moze przynies¢ odpowiedz na to pytanie. W toku
projektu TRIMSCAN, ktorego realizacja rozpoczeta sie w styczniu w Parmie, maja zostac
opracowane rozwiazania analityczne dla producentéw produktéw na bazie miesa mielonego.
Zasadniczo celem jest mozliwos¢ skanowania miesa i oceny zawartosci ttuszczu.

TRIMSCAN ma przyczyni¢ sie do podniesienia konkurencyjnosci przetwércéw miesa z sektora MSP,
dzieki zastosowaniu automatycznej analizy ttuszczu na biezaco w skrawkach miesa.

Powszechnie wiadomo, Ze obnizenie zawartosci tluszczu to jedno z najbardziej naglacych wyzwan,
w obliczu ktérych staje przemyst miesny. To wazne dla producentéw surowego miesa, czyli zaktadéw
rozbioru miesa, a takze dla producentéw przetworzonych produktéw miesnych. Dostepnych jest juz
wiele technologii do szybkiej analizy ttuszczu, z ktorych kazda ma swoje zalety i wady.

Wiele przetworzonych produktéw miesnych, takich jak na przyktad hamburgery i kietbasy, w tym
surowe, gotowane i wedzone, frankfurterki i kietbasy peklowane, takie jak salami czy chorizo, sa
produkowane ze skrawkéw miesa, przede wszystkim wieprzowiny i wotowiny lub ich mieszanki.
Europa jest gtdéwnym producentem miesa, a UE odpowiada za ponad 16% produkcji miesa na Swiecie.

To co okreslane jest mianem procesu ,wstepnej klasyfikacji” ma umozliwi¢ ustalenie zawartosci
ttuszczu w produkcie o roznych proporcjach miesa chudego i ttustego. W niektérych rzezniach
zadanie to spoczywa na doswiadczonych i przeszkolonych pracownikach, ktérzy recznie selekcjonuja
mieso z réznych czesci tuszy wieprzowej lub wotowej, aby uzyskac¢ pozadana zawartosc thuszczu.

Zawartosc¢ ttuszczu we ,wstepnie zakwalifikowanych” skrawkach miesa moze rézni¢ sie plus/minus
5%, ale nawet w przypadku klasyfikacji tuszy i obstugi przez pracownikéw z duzym doswiadczeniem
istotne réznice w zawartosci ttuszczu sa nie do unikniecia.

Nadrzednym celem projektu TRIMSCAN jest zbadanie zastosowania technologii zblizeniowej do
biezacej analizy ttuszczu z doktadnoscia do 1,5%. Przedsiewziecie wyposazy przetworcow z sektora
MSP i rzeznie w praktyczne narzedzie po przystepnej cenie, aby zapewni¢ im wieksza
konkurencyjnos¢, dzieki zredukowaniu kosztownego naduzywania chudego miesa o co najmniej 2%
i wyeliminowaniu czasochtonnego pobierania probek.

Silvia Padovan z projektu TRIMSCAN zauwazyla: ,W przetworstwie miesa, kontrola ttuszczu
w skrawkach miesa jest niezwykle wazna w celu zapewnienia zaréwno jednorodnosci, jak i jakosci



produktu koncowego. Pozadane jest rowniez ograniczenie naduzywania chudego miesa, aby
pozostawa¢ w zgodzie z przepisami i spetni¢ oczekiwania klientéw. Znaczace wahania zawartosci
ttuszczu skutkuja powaznymi stratami gospodarczymi i wieloma problemami przemystowymi”.

Nadmierna zawartos¢ soli, nieodpowiednia konsystencja, twarda powierzchnia, wyglad i zapach oraz
psucie sie produktu to najczestsze problemy jakosci, podczas gdy posrdd trudnosci przemystowych
mozna wymieni¢ reczne prébobranie, dostosowywanie receptury, staba zdolnosé wigzania i problemy
w czasie krojenia produktu.

Pracujaca w Barcelonie Padovan dodaje: ,TRIMSCAN w sposob znaczacy poprawi i uprosci procesy
produkcji. Stwarza realna okazje biznesowa dla MSP z branzy”.

Wiecej informacji:

Zrédto: www.cordis.europa.eu
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Resort nauki zaproponowat zmiany

W rozporzadzeniu ws. ewaluacji jakosci dziatalnosci naukowej.
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Skrecony magnes dla szybszej elektroniki

Przetomu dokonal miedzynarodowy zespoét z udziatem dr inz. Kamila Kolincio.
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Dodatkowe 60 min 7z na aparature
naukowo-badawcza

Powiedziat w Studiu PAP wiceminister nauki prof. Marek Gzik.
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Jeden enzym moze stac za alkoholizmem i
uszkodzeniem watroby

Zablokowanie jednego enzymu uwolnito myszy od uzaleznienia.
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Zanieczyszczenie powietrza chlodzilo Ziemie

Informuje pismo ,Nature Communications”.
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Nowa metoda ulatwia przetwarzanie CO2

Wynalazek znacznie utatwia odzyskiwanie i wykorzystywanie CO2.
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Burze maja zwiazek z astma

Informuje pismo ,Annals of Allergy Asthma & Immunology”.
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Mdycyna kosmiczna przestaje byc niszowa
dyscypling

Stopniowo staje sie narzedziem do zrozumienia ludzkiego organizmu.
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