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Portugalski chleb bez soli
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. “Portugalscy naukowcy opracowali technologie
wytwarzania chleba, w ktorym s0l zastapiono algami morskimi, mikroorganizmami

bazujacymi na koloniach bakterii i drozdzy. Produkt trafi do sprzedazy najpozniej
w grudniu tego roku.

Jak poinformowata koordynatorka zespotu badawczego Susana Mendes, nowa technologia pozwala
na wyrob chleba z alg w skali masowej. Badaczka przewiduje, Ze oryginalne pieczywo pojawi sie na
portugalskim rynku juz w grudniu tego roku.

"Chleb, ktéry udato nam sie przygotowac, jest zblizony smakiem do standardowego chleba z maki
pszennej oferowanego w piekarniach. Nie ma on jednak domieszki soli. Stony smak chleba jest
wynikiem zastosowania alg morskich" - powiedziala Mendes.

Jej zdaniem brak soli powinien ucieszyé przede wszystkim konsumentéw na diecie, a takze osoby
zmuszone do unikania produktéw z zawartoscia soli z powodu alergii.

"Dodatkowa zaleta nowego chleba jest charakterystyczny, delikatny smak alg, ktére w ostatnim
czasie sa poszukiwane przez coraz wieksze grono klientéw z uwagi na nasilajaca sie mode na
odzywianie na bazie naturalnych sktadnikéw" - dodata Mendes.

Kilkumiesieczne prace nad stonym chlebem pozbawionym soli prowadzone sa przez uczonych
z Politechniki w Leirii oraz z Wyzszej Szkoty Turystyki i Technologii Morskich w Peniche. Pomimo
rychlej komercjalizacji chleba z zawartoscia alg badania nad ulepszeniem nowego produktu beda
trwaly do marca 2015 r.

Opracowana formuta chleba z dodatkiem alg morskich jest efektem trwajacych od ponad dwoéch lat
prac nad przemystowym wykorzystaniem tych organizméow masowo wystepujacych na portugalskim
wybrzezu. W minionym roku naukowcy z Leirii i Peniche wykazali, ze niektére kompozyty alg
morskich sg skuteczne przy wyrobie antybiotykéw, sSrodkéw do terapii antynowotworowych, a takze
kosmetykow - z uwagi na swoje wlasciwosci antybakteryjne i antyutleniaczowe.
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Susza/ Ulewne deszcze i fale upalow to dwie
strony zmiany klimatu

Wynika z danych IMGW-PIB.
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Wypnalenie rodzicielskie moze bvc
oprzedzone spadkiem ciekawosci

Wykazato badanie Uniwersytetu SWPS.
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Studenci z Wroclawia pracuja nad
komunikacija oparta na falach...

Czy mozliwa jest komunikacja bez uzycia gtosu i ruchu?
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Sztucznej inteligencji brakuje , iskry” i smaku
badawczego

Sa jeszcze miejsca, gdzie modele Al przegrywaja w starciu z ludzkim intelektem.
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Juz za 3 tygodnie branza spotka sie na PCI
Days 2026

W dniach 16-18 czerwca 2026 r. w EXPO XXI Warszawa
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Nowy wzor elektronicznej legitymacji
studenckiej

Resort nauki udostepnit go.
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Kleszcz to tylko posrednik

Kretki Borrelia to czesciowo ,prezent” od gryzoni i ptakow.
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Pod wzgledem leczenia czerniaka Polska w
czolowce Europy

W ciagu 8 lat przezywalnos¢ pacjentéw z tym nowotworem wzrosta o 20 proc.
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