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Srodki smakowe i zapachowe pochodzenia
mikrobiologicznego

. Historia

Na poczatku XX wieku zaczeto zastanawia¢ sie nad walorami zapachowymi niektérych produktéw.
Przykladem jest ser, ktory jak wiadomo wystepuje w réznej postaci, smaku i zapachu. Badania nad
tym zjawiskiem pozwolily odkry¢, ze jedna z grup zwigzkéw, ktore sa w serach aromatycznych to
metyloketony. Badania nad innymi przetworami mlecznymi daty informacje, ze np. zapach masta daje
zwigzek o nazwie diacetyl. Od tego czasu zaczeto analizowac, jak w naturalny sposéb mozna

otrzymywac te zwigzki.

- Metyloketony

Sa to zwiazki wystepujace w serach odpowiadajace za ich specyficzny zapach. Badania wykonywane
byty na przyktadzie Penicillium roquefortii. Odkryto, ze ich producentem sa spory, ktére rodza sie
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w procesie podobnym do b-oksydacji. W nim ulegaja kwasy ttuszczowe o taiicuchu weglowym
mniejszym niz 14 wegli. Utlenianie wystepuje wraz z dekarboksylacja. Dzieki temu powstaje
charakterystyczny dla sera plesniowego smak i zapach.

- Diacetyl

Substancja dajaca zapach maslany, wykorzystywana w przemysle spozywczym i fermentacyjnym.

- Laktony

Sa to cykliczne estry g- i w-hydroksykwasow, ktore wykorzystuje sie jako Srodki aromatyczne
o zapachu miodowym, smietankowym, orzechowym, kokosowym, brzoskwiniowym lub owocowym.
Najczesciej laktony otrzymuje sie droga enzymatyczna za pomoca lipazy lub mikroorganizmoéw.

- Kwas mastowy

Zwiazek wykorzystywany przez przemyst spozywczy oraz perfumeryjny. Sam substrat ma mocny,
niezbyt tadnie pachnacy zapach.

- Zastosowanie zwiazkow zapachowo- smakowych

- Piekarnictwo - ciasto drozdzowe podczas rosniecia posiada specyficzny zapach, jednak proces ten
jest dlugotrwaty co zwieksza koszty. Dlatego przyspieszono go za pomoca drozdzy instant czyli
zapachow prefermentacyjnych. Jest to mieszanina, ktéra zawiera wode, cukier, s6l oraz
sproszkowane mleko. Drozsze przez 6 godzin podhodowuje sie co daje specyficzny zapach i smak.
Nastepnie suszy sie je i pasteryzuje co umozliwia sprzedaz w sproszkowanej postaci.

Istnieja tez preparaty poprawiajace strukture ciasta. Zawieraja one amylazy i protazy, ktore
pomagaja pozby¢ sie glutenu i skrobi.

- Przemyslt mleczarski - wystepuja zwigzki o zapachu serowym, ktére dodawane sa do sosow
i przekasek. Jest to mozliwe dzieki skroceniu czasu dojrzewania serow. Mieszanki dodawane do
naturalnie Scietego sernika powoduja, ze w szybki sposob tworzy sie sery, ktére tak na prawde nimi
nie sa.
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Informacje dnia: Resort nauki zaproponowat zmiany Skrecony magnes dla szybszej elektroniki
Dodatkowe 60 mln z} na aparature naukowo-badawcza Jeden enzym moze stac¢ za alkoholizmem i
uszkodzeniem watroby Zanieczyszczenie powietrza chtodzito Ziemie Nowa metoda utatwia
przetwarzanie CO2 Resort nauki zaproponowat zmiany Skrecony magnes dla szybszej elektroniki
Dodatkowe 60 mln zt na aparature naukowo-badawcza Jeden enzym moze sta¢ za alkoholizmem i
uszkodzeniem watroby Zanieczyszczeni wietrza chlodzilo Ziemie Nowa metoda utatwia
przetwarzanie CO2 Resort nauki zaproponowat zmiany Skrecony magn la szybszej elektroniki

Dodatkowe 60 mln zt na aparature naukowo-badawcza Jeden enzym moze sta¢ za alkoholizmem i
uszkodzeniem watroby Zanieczyszczeni wietrza chlodzilo Ziemie Nowa metoda ulatwia
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przetwarzanie CO2
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