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Bez aromatow zywnosc bylaby bardzo droga

Bez aromatow dzisiaj nie ma zywnosci. Gdyby nie aromaty, zywnos¢ bylaby albo bardzo
uboga w tresci smakowo-zapachowe, albo bardzo droga - mowi Adam Kotowski z firmy
Aromes.
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Jego zdaniem, na rynku aromatéw widaé coraz wieksza popularnosé naturalnych aromatéw, a zatem
naturalnych sktadnikéw do produkcji, ktérych ceny z kolei sa nieprzewidywalne.

- Widzimy takze wyrazny trend w kierunku nowych smakéw egzotycznych, np. lulo, pitahaya, acai
oraz dodatkéw funkcjonalnych, zar6wno do napojow, jak i wody - méwi Adam Kotowski.

Jego zdaniem, takze w tej branzy liczy sie innowacyjnos¢, ktéra daje premie pierwszenstwa. - Na
przyktad, z jednym z naszych sztandarowych produktéw weszliSmy na rynek w 1996 roku i do dzisiaj
jest to jeden z naszych liderow w sprzedazy - smak ten kojarzony jest na rynku przede wszystkim
z nami, a potem dopiero z konkurentami - méwi Adam Kotowski.

Jak ocenia, w cukiernictwie licza sie przede wszystkim aromaty: maslany, Smietankowy, waniliowy,
pomaranczowy. W lodziarstwie i mleczarstwie najbardziej poszukiwane sa: aromat truskawkowy,
malinowy, waniliowy, $mietankowy, widoczna jest takze tendencja do stosowania wsadow
owocowych, czyli przetworzonych owocéw, wzbogaconych aromatami.

Natomiast w napojach prym wiedzie aromat coli, poza tym pomaranczy, toniku, aromaty egzotyczne
i tropikalne, aromat jabtkowy, malinowy, wisniowy oraz brzoskwiniowy.

Zrédto: Informacja prasowa
https://laboratoria.net/biznes-i-przetargi/16403.html
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