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W winnicy Uniwersytetu Jagiellonskiego w azach kolo Bochni (woj. malopolskie) po raz
pierwszy zebrano zamarzniete na krzewach winogrona z przeznaczeniem na wino lodowe.

Jak poinformowat w srode Adam Kiszka, kierownik Rolniczego Zakladu Doswiadczalnego
Uniwersytetu Jagiellonskiego w tazach, zamarzniete winogrona udato sie zebra¢ przy bardzo
sprzyjajacej aurze, czyli mrozie siegajacym prawie - 12 stopni Celsjusza. ,Sam zbidér byl
btyskawiczny, trwal okoto godziny” - dodat.

W jego ocenie owoce sa dobrej jakosci, zawieraja okoto 40 proc. cukru, przy normie wynoszacej 20
proc.

Teraz moszcz bedzie fermentowat przez poét roku, a nastepnie wino czeka 1,5-roczne dojrzewanie.
Wino lodowe to trunek ekskluzywny. Ze 100 kg winogron wyciskanych przed rozmarznieciem
powstaje 10-15 litréw moszczu.

Trunek wytworzony w winnicy U] prawdopodobnie zostanie przeznaczony do czczenia specjalnych
okazji na krakowskiej uczelni. Do sprzedazy moze trafi¢ niewielka liczba butelek w limitowanej serii.

"Winnica Nad Dworskim Potokiem" powstata w 2005 roku w Rolniczym Zaktadzie Doswiadczalnym
UJ w Lazach koto Bochni, zajmuje ponad 3,3 ha, rosnie tam 11 tys. krzewéw winorosli. Dzieki
zmianom w przepisach akcyzowych, winnica moze legalnie produkowac i sprzedawac¢ wytwarzany
tam trunek.

Zgodnie z zasadami sztuki, wytwarzanie wina rozpoczeto w uniwersyteckiej winnicy po trzech latach
od zasadzenia roslin. Dlatego wino z tych zbiorow jest pierwszym oficjalnym rocznikiem.

Najwiecej win lodowych produkuje sie w Niemczech i w Kanadzie.
Szczepami, ktore daja najlepsze wino sq odmiany: seyval blanc, bianca, aurora, hibernal.

Zrodto:www.naukawpolsce.pap.pl
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