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Mole spozywcze zjadaja wszystko

Mole spozywcze sa bardzo takome, zjadaja wszystko, nie tylko produkty zbozowe, ale takze ziota,
herbate, bakalie, a jesli w cukierkach sa orzechy, to one po prostu wariuja ze szczescia - powiedziat
PAP prof. Stanistaw Ignatowicz, entomolog.

PAP: Wlasnie wysprzatalam spizarke, przy okazji wyrzucajac caly zapas maki, kaszy,
makaronow etc. Wszystko przez te paskudne mole spozywcze. Kiedys w Polsce byly normy,
jesli chodzi o ilos¢ jajeczek i larw w produktach zbozowych, a teraz ich nie ma, natomiast
w Stanach Zjednoczonych wciaz obowiazuja. Dlaczego?
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Prof. Stanistaw Ignatowicz: PrzystapiliSmy do Unii Europejskiej i obowiazuja nas przepisy unijne.
W ich mysl za produkt spozywczy niezdatny do spozycia uwaza sie taki, w ktérym wystepuja
szkodniki. Nie jest okreslona ich liczba, po prostu sam fakt stwierdzenia szkodnika juz eliminuje
dany produkt.

Inna sprawa, jak czesto produkty spozywcze typu kasza czy makaron sa sprawdzane pod wzgledem
ilosci szkodnikdw.

W zakladach wytwarzajacych zywnosé stosuje sie system HACCP (Analiza Zagrozen i Krytycznych
Punktéw Kontroli), ktéry ma na celu zapobieganie zagrozeniom mikrobiologicznym, chemicznym
i fizycznym na wszystkich etapach produkcji i obrotu zywnoscia. Ma on gwarantowac
bezpieczenstwo zywnosci.

Ja pamietam z mtodosci, ze jak sie na wsi kupowato piwo, to pani sprzedawczyni brata butelke pod
Swiatlo i patrzyla, czy co$ w niej czasem nie ptywa, jakas mysz, owad czy inne ciato obce, dopiero po
sprawdzeniu podawata. Czyli byta kontrola tuz przed sprzedaza. Teraz sie kontroluje w okresie
produkcji, bardzo rygorystycznie, jakos¢ surowca - nawet obecnos$¢ pojedynczych owadow
w zywnosci eliminuje ja do dalszej produkcji.

PAP: To skad te mole w mojej spizarce? W torebkach z kasza czy maka?

S.I.: Prosze sie nie denerwowac, przecietny czlowiek w ciggu zycia zjada wiecej niz 1 kg owadow.
A te mole spozywcze w opakowaniach z produktami zbozowymi biora sie stad, ze nawet jesli ich
produkcja byta perfekcyjnie kontrolowana, to, jesli nie zostaty bardzo szczelnie opakowane, trafiaja
do magazyndéw, roznych hurtowni, gdzie zalegaja miesiacami albo i dtuzej. I moze sie zdarzy¢, ze
w to samo miejsce trafig towary od producenta-brudasa, zakazone szkodnikami, ktére tam sie
namnazaja. Ot, i cata tajemnica.

PAP: A sklepow nikt nie kontroluje pod tym wzgledem?

S.I.: Trudno jest tam walczy¢ z owadami, zreszta, czy widziala pani kiedykolwiek zabieg chemiczny
wykonywany w sklepie spozywczym? To wrecz niemozliwe do wykonania cho¢by z tego powodu, ze
znajduja sie tam produkty nieopakowane, wiec szkodniki maja idealne warunki do rozwoju.
Zwlaszcza, ze pomagaja im w tym klienci, np. uszkadzajac opakowania, zeby sprawdzié, co to jest
w srodku.

PAP: Trudno mi sobie wyobrazi¢, ze ktos otwiera pudetko makaronu...

S.I.: To dam pani inny przyktad wyjasniajacy, dlaczego mole spozywcze kolonizuja sklepy. Klienci
lubig cukierki czekoladowe, chetnie kupuja te na wage. Cukierki sa eksponowane do sprzedazy
w duzych, kartonowych pudtach, ktorych zawartosc jest uzupetniana z dnia na dzien. To oznacza, ze
na stare, coraz starsze cukierki dosypywane sa nowe. Te stare moga mie¢ nawet wiele miesiecy.
A trzeba wiedzie¢, ze mole spozywcze sa bardzo takome, zzerajg wszystko, nie tylko produkty
zbozowe, ale takze ziota, herbate, bakalie, a jesli w cukierkach sa orzechy, to one po prostu wariuja
ze szczescia. A my te pysznosci przynosimy do domu, dlatego w ponad 90 proc. pomieszczen
kuchennych czy spizarni mole spozywcze sa nieproszonymi gos$¢mi.

PAP: Jeden taki maly owad, a tyle klopotow.

S.I.: Och, jest ich kilka gatunkdéw. Np. mklik maczny (Ephestia kuehniella) i omacnica spichrzanka
(Plodia interpunctella) - oba gatunki chetnie zeruja na produktach sypkich, takich jak maka, kasze,
ryz, ptatki sniadaniowe, makarony, orzechy, suszone owoce.



Omacnica wyparta liczebnoscia mklika macznego, ktory rozwija sie w mace.

Do tego dochodzi mklik daktylowiec, on lubi nie tylko daktyle, ale tez nasiona oleiste, suszone owoce,
orzechy...

I jeszcze jest mklik prochniczek, najmniejszy z nich wszystkich, niepozorny - on z kolei preferuje
takie produkty jak ziola, herbata, generalnie suszona roslinno$¢, z wyrobami tytoniowymi wlacznie.
To on sprawia, ze w paczce moze sie trafi¢ papieros tak obrzydliwy, ze nie sposéb go wypali¢. Ow
prochniczek, obok swidrzyka cygarowca, jest wrogiem nr 1 koncerndéw tytoniowych, ktére zwalczaja
je wszelkimi sposobami.

PAP: I zwalczy¢ nie moga...

S.I.: Te mole rdéznia sie wielkoscia, ubarwieniem, troche zwyczajami, ale mozemy podejrzewacé, ze
w procesie ewolucyjnym powstaly z jednego gatunku. Dlaczego? Bo samice wytwarzaja feromon
plciowy, na ktdéry reaguja samce wszystkich gatunkéw. Np. samica omacnicy spichrzanki wypuszcza
zapach, ktory odbieraja samce mklika préchniczka i leca do niej na wyscigi. Podobnie jest z samcami
moli spozywczych innych gatunkow.

Ale do krzyzéwek miedzygatunkowych nie dochodzi. Samce réznych gatunkéw maja inne tance
godowe, a samicom podoba sie tylko to, jak tanczy samiec jej gatunku, innego nie dopusci.

PAP: W sumie samice moli spozywczych maja smutne i bardzo krotkie zycie.

S.I.: No niestety, bo niczego nie jedza, tylko pija. Gdyby mogly wybierac, to pilyby wode z miodem,
ktora jest dla nich niczym energetyk. Generalnie samice zyja na koszt energii zgromadzonej przez
gasienice, ktora kiedys byly. Dlatego gasienice sa najbardziej szkodliwe: intensywnie jedza, staja sie
ttuste, i dopiero wtedy przepoczwarczaja sie. Samce zreszta tez nie zyja dtugo - dwa-trzy tygodnie
maksymalnie.

Z tego powodu witasnie ich feromony maja taka site przyciagania, zeby samica spotkata samca, ten
zaplodnil, a ona ztozyla 200-400 jaj. Wtedy moze umrzec.

PAP: Czy mozemy cos zrobic¢, zeby te malo lubiane przez nas motyle nie zamieszkaly z nami
w domu?

S.I.: No z tym jest wlasnie najwiekszy problem, gdyz zazwyczaj wykrywamy te szkodniki zbyt pdzno -
albo jak doroste osobniki siedza na $cianach albo jak opakowania produktéw sa spowite wytwarzana
przez nie przedza.

Najprostszym sposobem jest zaopatrzenie sie w szczelnie zamykane pojemniki. Bardzo szczelnie, bo
juz otworek wielkosci kropki pisanej Roman Times 12 to wrota dla przedsiebiorczej i zdesperowane;j
larwy. A ta, jak juz wejdzie, naje sie, utyje, to zeby wyjs¢ przegryzie opakowanie, zostawiajac
w srodku swoje odchody i przedze.

Ta przedza odgrywa duza role w zyciu moli - pod jej okrywa moga bezpiecznie zerowac, chroni je tez
przed ich wrogami, jakimi sa blonkowki Habrobracon lub Venturia canescens, a potem z tej przedzy
robia kokon, w ktérym sie przepoczwarzajg.

PAP: Mole spozywcze nie tylko irytuja nas okupujac szafki z produktami spozywczymi, ale
wyrzadzaja rowniez realne szkody w gospodarkach swiatowych. Okolo 60 proc. firm
raportuje straty w przychodach w zakresie 1-9 proc. rocznych dochodéw z powodu takich
zanieczyszczen.



S.I.: WspomnieliSmy juz o tym, Ze te owady lubia orzechy. Wyobrazmy wiec sobie zaktady
produkujace wyroby czekoladowe do ktorych dodawane sa orzechy. Jesli ktos w takich cukierkach
czy batonach znajdzie gasienice, to wystarczy, by umiescit wpis razem ze zdjeciem w mediach
spotecznosciowych - wtedy producent ponosi wielkie straty. Producent, a nie hurtownie czy sklepy.
Takich przypadkéw byto mnéstwo, jedna z czotowych firm cukierniczych, ktora to spotkato w okresie
przedswiatecznym, zaptacita za to utrata jednej czwartej swojej rocznej sprzedazy. Pamietam tez
sprawe podwarszawskiego zaktadu, ktory produkowat czekolade dla punktéw krwiodawstwa. On nie
przezyt afery z larwami omacnicy, zbankrutowat.

PAP: To jeszcze zapytam o to, czy te mole spozywcze robia cos dobrego w ekosferze?

S.I.: Moja teoria jest taka, ze kazde zwierze pelni jakas role w przyrodzie. Gdy nas nie bylo, to te
mole juz istnialy i stuzyly jako jedne z pierwszych zwierzat, ktére powodowaly rozktad materii
organicznej znajdujacej sie w starych owocach, nasionach, orzechach, ktoére nie wykietkowaty.
A poniewaz my zaczeliSmy gromadzic to jako zapasy, zjawity sie mole, zeby poméc nam zrobi¢ z nimi
porzadek.

Zrédto: pap.pl

https://laboratoria.net/edukacja/32561.html

Informacje dnia: Projekt dot. 0séb z niepelnosprawnosciami na studiach podyplomowych Mrozna
zima nie sprawi, ze komarow i kleszczy bedzie mniej Udzial w ultramaratonach moze przyspieszac
uszkodzenie czerwonych krwinek Starsi dorosli upijajacy sie ,na umér” maja wieksze ryzyko zgonu
Fale m6zgowe matki i dziecka tatwo sie synchronizuja Zmiany w uktadzie nagrody w mézgu maja
zwigzek z zespotem zatoby przedtuzonej Projekt dot. 0s6b z niepelnosprawnosciami na studiach
podyplomowych Mrozna zima nie sprawi, ze komarow i kleszczy bedzie mniej Udzial w
ultramaratonach moze przyspieszaé uszkodzenie czerwonych krwinek Starsi dorosli upijajacy sie ,na
umor” maja wieksze ryzyko zgonu Fale mézgowe matki i dziecka tatwo sie synchronizuja Zmiany w
uktadzie nagrody w mdézgu maja zwiazek z zespotem zatoby przedtuzonej Projekt dot. 0séb z
niepelnosprawnosciami na studiach podyplomowych Mrozna zima nie sprawi, ze komardéw i kleszczy
bedzie mniej Udziat w ultramaratonach moze przyspieszac¢ uszkodzenie czerwonych krwinek Starsi
dorosli upijajacy sie ,na umoér” maja wieksze ryzyko zgonu Fale mézgowe matki i dziecka tatwo sie
synchronizuja Zmiany w uktadzie nagrody w mozgu maja zwiazek z zespotem zatoby przedtuzonej
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