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produktu

Zadania/Obowiązki:

kontrola i zapewnienie jakości wytwarzanych produktów ●

tworzenie wymogów jakościowych dla nowych procesów produkcyjnych ●

tworzenie planu kontroli jakości ●

ustalanie wskaźników i parametrów jakościowych dla dostawców ●

audyty u dostawców ●

zarządzanie wdrażaniem zmian i uaktualnianie dokumentacji jakościowej ●

zarządzanie pracą w laboratorium ●

pobieranie prób z surowców spożywczych ●

pobieranie wymazów ze środowiska produkcji oraz wykonywanie analiz mikrobiologicznych prób●

surowców, wyrobów gotowych i środowiska produkcji 
analiza otrzymywanych wyników ●

nadzorowanie magazynu próbek archiwalnych surowców i produktów ●
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Wymagania:

wyższe wykształcenie (najlepiej techniczne/biologiczne/mikrobiologiczne/technolog żywienia) ●

bardzo dobra znajomość norm ISO 9001:2000 i HACCP ●

minimum 2 letnie doświadczenie w pracy związanej z kontrolą lub zapewnieniem jakości ●

ukończony kurs audytora wewnętrznego (najlepiej audytora wiodącego) ●

znajomość polskiego i unijnego prawa żywnościowego ●

mile widziane doświadczenie w laboratorium mikrobiologicznym lub fizykochemicznym ●

bardzo dobra znajomość języka angielskiego ●

bardzo dobra znajomość pakietu MS Office ●

prawo jazdy kat. B ●

Oferujemy:

pracę w stabilnej i dynamicznie rozwijającej się firmie ●

możliwość rozwoju i awansu zawodowego ●

cykl szkoleń ●

wynagrodzenie adekwatne do posiadanych umiejętności ●

Osoby zainteresowane prosimy o przesyłanie tylko kompletu dokumentów tj. CV wraz ze zdjęciem,
list motywacyjny oraz kopię dyplomu ukończenia szkoły, kopie świadectw pracy i kwalifikacji
zawodowych na adres: kadry@fobosinvest.com.pl

Prosimy o dopisanie następującej klauzuli „wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych
osobowych dla potrzeb niezbędnych dla realizacji procesu rekrutacji (zgodnie z ustawą z dn.
29.08.97 roku o Ochronie Danych Osobowych Dz. Ust Nr 133 poz. 883)”.
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