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\ Od roku 2004 Emulsar buduje swoja pozycje na

rynku emulsji spozywczych z wykorzystaniem technologii, ktora zapewnia dobry smalk,
obnizajac jednoczesnie koniecznosc¢ stosowania dodatkow. Dzieki wsparciu UE za
posrednictwem programu , Horyzont 2020”, przedsiebiorstwo ma teraz nadzieje wejs¢ na
rynek zywnosci terapeutycznej z korzyscia dla chorych cierpiacych na otylos¢, cukrzyce,
nowotwory, chorobe Alzheimera czy niedozywienie.

Doustne suplementy pokarmowe (ONS) sa jednym z kluczowych orezy w walce z niedozywieniem
w stanach chorobowych - problemem, ktéry stanowi dla UE obciazenie finansowe w wysokosci od
120 do 170 mld EUR. Jezeli chodzi o diabetykow to na przyklad 50% przyjmuje suplementy,
aczkolwiek czesto niechetnie. Smak jest jednym z gtéwnych wyzwan, z jakimi mierzy sie zywnos¢
funkcjonalna, a pokonanie go mogtoby radykalnie zwiekszy¢ zgodnos¢ z wymaganiami postepowania
leczniczego.

Zatozona w 2004 r. spotka Emulsar opracowata i opatentowata technologie inteligentnych emulsji
o nazwie SENTO, ktére zapewniaja lepsza ochrone, stabilnos¢ i kontrolowane uwalnianie aktywnych
substancji bez uszczerbku dla smaku czy polegania w znacznym stopniu na dodatkach. Dostepna na
rynku od 2012 r. technologia SENTO zainspirowata teraz nowa koncepcje wysokobiatkowych
preparatow ONS, ktére radza sobie z problemem smaku coraz skuteczniej.

Frédéric Arnaud, wspdtzatozyciel przedsiebiorstwa, przedstawia szczegétowo przyszte plany firmy
i dorobek niedawno zakonczonego projektu GWAFH (Give the world appetite for health),
dofinansowanego ze $rodkéw fazy 1 instrumentu MSP programu H2020.

Chcielibysmy dowiedzie¢ sie wiecej o waszej technologii emulsji? Na jakiej podstawie sadzicie, ze ma
tak ogromny potencjat?

Technologia SENT© opracowana przez Emulsar opiera sie na nowym paradygmacie
technologicznym i wytwoérczym w zakresie wytwarzania emulsji na bazie emulgowania membrany
nanoporowatej. Ten proces odznacza sie wyjatkowymi zaletami w poréwnaniu do istniejacych
technologii emulsji: wytwarzane kropelki sa 10 razy ciensze, a ich wielko$¢ jest pod wieksza kontrolg,
sa takze bardziej jednorodne. Nizsze naprezenia termiczne i mechaniczne oznaczaja réwniez, ze
potrzebnych jest mniej dodatkéw do wyprodukowania stabilnych emulsji.

Na rynku rosnie popyt na zywnos$¢ z mniejsza iloscia dodatkéw, ale jednoczesnie konsumenci nie
chca i8¢ na ustepstwa, jezeli chodzi o smak. Jak udaje wam sie spetni¢ te wymagania?

Niedostateczna smakowitos$¢ to jeden z gtéwnych zarzutéw pod adresem zywnosci funkcjonalne;j
i bezsprzecznie najwazniejszy powdd stabego spozycia i nieprzestrzegania zalecen.

Technologia SENT© juz umozliwita nam wprowadzenie na rynek Light Oil© - bardziej apetycznych
dressingéw, sosow, past, masta i margaryny z niska zawartoscia ttuszczu. Kropelki wody sa



precyzyjnie rozproszone i skoncentrowane w oleju, co oznacza, ze sa dostownie ukryte wewnatrz
fazy olejowej i nie ulegaja destabilizacji w ustach (dzieki czemu pozostaja niezauwazone). Na
przyktad dzieki uzyciu Light Oil© firmy Emulsar w dressingach z niska zawartoscia ttuszczu,
smakuja one tak jak pelnottuste bez ciastowatego posmaku zagestnikow.

Czego dowiedzieliscie sie z finansowanego ze srodkéw UE studium wykonalnosci, jezeli chodzi
o potencjat rynkowy waszego procesu produkcji?

Prace przeprowadzone w ramach fazy 1 wskazaly na konkretny obszar rynku zywnosci funkcjonalnej,
w ktorym SENT© moze istotnie zmieni¢ uklad sit: zywnos$¢ terapeutyczna, w szczegolnosci ONS.

Tego typu zywnos$¢ przygotowywana zgodnie z receptura ma uzupelni¢ niedobory zywieniowe
chorego w czasie choroby, ale zty smak i duze porcje wymagane przy kazdym positku skutkuja
bardzo niskim poziomem przestrzegania zalecen, radykalnie ograniczajac skutecznos¢ ONS. Na
dzien dzisiejszy rynek moze jedynie polega¢ na technikach, ktére z trudem pozwalaja zwiekszac
zawartos$¢ biatek bez psucia smaku mieszaniny (konsystencja staje sie zbyt gesta, a biatka sa
nieprzyjemne w smaku).

Dzieki fazie 1 mogliSmy sie przekonac¢, ze nasza technologia emulsji typu woda w oleju moze
z powodzeniem zosta¢ wykorzystana do znacznego zwiekszenia gestosci biatek (a przez to skutecznie
zmniejszy¢ objetos¢ co najmniej o potowe), maskujac przy tym nieprzyjemny smak i konsystencje
biatek. Celem naszego projektu jest wprowadzenie na rynek rewolucyjnego sktadnika biatkowego -
Protein Plus© - ktory wypelnia te luke technologiczna z korzyscia dla producentéw ONS.

Jakie korzysci wasze produkty moga zapewnié¢ osobom chorujacym na cukrzyce? Czy dysponujecie
dowodami naukowymi na ich poparcie?

Aktualne zalecenia terapeutyczne dla diabetykdw opieraja sie na zmianie stylu zycia i stopniowej
terapii farmakologicznej. Moga one jednak okaza¢ sie nieskuteczne, jezeli cukrzyce pogiebia
niedozywienie, ktore wsrod diabetykow jest rozpowszechnione.

Aby temu zapobiec, diabetykom przepisuje sie ,zywnos¢ terapeutyczna” czyli ONS, ktdra jak
wykazano obniza wskaznik umieralnosci, skraca pobyt w szpitalu i zmniejsza liczbe ponownych
hospitalizacji. Jednak w odrdznieniu od innych rodzajéw ONS - zawierajacych cukier maskujacy
smak bialek, dzieki czemu moga ich zawiera¢ wiecej - producenci preparatéw ONS dla diabetykow
musza zastapi¢ cukier substancjami stodzacymi. Smak bialek staje sie wyrazniejszy i ich zawartos¢
musi zosta¢ obnizona, aby produkt byt zdatny do spozycia. Tak wiec ONS cechuja sie nie tylko staba
zgodnoscia z wymaganiami ze wzgledu na smak, ale takze mniejsza skutecznoscia.

Nasza technologia zagesci biatka, maskujac jednoczesnie ich nieprzyjemny smak. Wykazalismy juz
w warunkach laboratoryjnych, ze zastosowanie SENT© w przypadku bialek pozwala uzyskac
sktadnik o wysokiej gestosci biatek, co umozliwia zmniejszenie o potowe aktualnie stosowanych
objetosci ONS przy utrzymaniu tej samej zawartosci biatek oraz zamaskowaniu nieprzyjemnego
smaku i konsystencji. Pod koniec 2016 r. rozpoczniemy badania kliniczne, aby zgromadzi¢ dowody
naukowe na poparcie zalet naszego podejscia.

Czy juz zidentyfikowaliscie potencjalnych klientéw, w szczegdlnosci za granica?
Rynek ONS jest zdominowany przez podmioty europejskie i amerykanskie: Nutricia (Danone), Nestlé

Clinical Nutrition, Fresenius Kabi i Abbott Nutrition. Dzieki wywiadom przeprowadzonym w ramach
fazy 1 wiekszos¢é tych przedsiebiorstw juz poprosita nas o spotkanie.



Czy moze nam pan przyblizy¢ wasza strategie na nadchodzace miesiace i lata?

Dla firmy Emulsar, perspektywa przejscia z zastosowan wygodnych (dania gotowe) do niezbednych
(ONS) daje nam ogromna szanse na rynku, tworzy wartos¢ handlowa i jest impulsem do rozwoju.
Przejdziemy z sektora o niskim zaawansowaniu do sektora o wysoki zaawansowaniu
technologicznym, z dojrzatego i nasyconego rynku na rynek o duzym wzroscie, a takze z rynku
rozdrobnionego na rynek zdominowany przez niewielka liczbe duzych podmiotéw. Dzieki wspdtpracy
z tymi przedsiebiorstwami obserwujemy, jak nasz sktadnik szybko penetruje ogromny rynek,
obejmujacy wiele krajow.

Poza ONS, naszym ostatecznym celem jest ukierunkowanie na szerszy rynek zywnosci funkcjonalnej
(czyli takiej, ktora zapewnia dodatkowe korzysci zdrowotne) oraz szerszy rynek masowy ogélnych
produktow spozywczych. To bedzie mozliwe dzieki temu, ze byliSmy w stanie wykaza¢ wartos¢
dodana naszej technologii na najbardziej rygorystycznym pod wzgledem naukowym
i technologicznym rynku, budzac tym samym zainteresowanie podmiotéw z calej branzy spozywcze;j.

Czy zamierzacie ubiegac¢ sie o dofinansowanie fazy 2? Jezeli tak, co bedziecie chcieli osiagnac, dzieki
dodatkowemu wsparciu UE?

Skompletowalismy wniosek do fazy 2 we wrzesniu, a teraz trzymamy kciuki. Fundusze europejskie
umozliwia nam zmaksymalizowanie potencjatu naszego sktadnika Protein Plus©, walidacje procesu
przemystowego, uzyskanie w warunkach klinicznych dowodu na podwyzszona zgodnos¢ ONS
z wymaganiami oraz przygotowanie sie do wprowadzenia na rynek.

Zrédto: www.cordis.europa.eu
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Informacje dnia: Astrofizycy odkryli najwiekszy ,nietypowy krag radiowy” Medyczny nobel Nobel
2025 z fizyki za odkrycia, ktére wptynety na rozwdj technologii kwantowych Polacy wspotautorami
nowej metody badania reakcji chemicznych Nobel z chemii za ,dziurawe krysztaty” z wielkim
potencjatem zastosowan Otwarto Uniwersyteckie Centrum Stomatologiczne GUMed Astrofizycy
odkryli najwiekszy ,nietypowy krag radiowy” Medyczny nobel Nobel 2025 z fizyki za odkrycia, ktore
wplynely na rozwdj technologii kwantowych Polacy wspoélautorami nowej metody badania reakcji
chemicznych Nobel z chemii za ,dziurawe krysztaty” z wielkim potencjatem zastosowan Otwarto
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