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Nowe technologie oczyszczania zywnosci
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Chlor jest powszechnie stosowany do mycia
owocow i warzyw w warunkach przemystowych, jednak bezpieczenstwo tej metody jest

kwestionowane. W ramach unijnej inicjatywy powstaly przyjazne dla srodowiska
technologie czyszczenia i odkazania produktow spozywczych, pomagajace w kontroli
bezpieczenstwa zywnosciowego.

Wyzwaniem, przed jakim stoi branza swiezych produktow spozywczych, jest zmniejszenie uzycia
chloru i zapewnienie tego samego lub lepszego standardu czystosci produktéw. Stosowanie chloru
wiaze sie z powstawaniem w wodzie chlorowanych zwigzkéw rakotworczych. Dla branzy minimalnie
przetworzonych warzyw (MPV) korzystne byloby zmniejszenie zuzycia wody i emisji $ciekéw.

W tym kontekscie, uczestnicy projektu SUSCLEAN (Sustainable cleaning and disinfection in
fresh-cut food industries), finansowanego ze srodkow UE, podjeli sie opracowania nowego sprzetu
i technologii, przyjaznych srodowisku, a jednoczesnie pomagajacych w speitnieniu normy
bezpieczenstwa zywnosciowego.

Probki pobrane z zakladéw przetworstwa MPV dostarczyly danych na temat dynamiki bakterii
odpowiedzialnych za psucie sie Zywnosci w catym tancuchu produkcji. Dane te wykorzystano do
zidentyfikowania kluczowych stadiow skazenia, a nastepnie do opracowania nowych metod
czyszczenia i dezynfekcji. Opracowano metody detekcji, umozliwiajace przemystowi tatwe
monitorowanie psucia, wskaznikéw higieny i patogen6w na powierzchniach urzadzen i produktach.

Po dokonaniu przegladu i analizy piSmiennictwa, oceniono szereg alternatywny metod fizycznych
i chemicznych oczyszczania i odkazania w doswiadczeniach laboratoryjnych, aby ustali¢, czy moga
one zastapic¢ chlor, oraz sprawdzi¢ mozliwosci ich stosowania w urzadzeniach i wodzie stosowanej do
MPV.

Zespol zaproponowal najlepsze z dostepnych technik przetwoérstwa oraz ocenit ich korzysci
srodowiskowe w zakresie ograniczenia zuzycia chloru i wody. Wyniki tych badan sa obiecujace.

Po opracowaniu i przetestowaniu nowych strategii czyszczenia i dezynfekcji przeprowadzono analize
ich cyklu zycia oraz sprawdzono ich zgodnos¢ z dyrektywa dotyczacych zintegrowanego
zapobiegania zanieczyszczeniom i ich kontroli (IPPC).

Projekt SUSCLEAN przyczyni sie do zwiekszenia dostepnosci MPV na rynku. Bez watpienia
zmniejszy to liczbe zachorowan zwiazanych ze spozyciem zanieczyszczonych $wiezych produktéw,
a jednoczesnie zapewni przewage rynkowa europejskiej branzy owocowo-warzywne;j.

Zrédto: www.cordis.europa.eu
https://laboratoria.net/technologie/24931.html
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